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BUKOPUCTAHHSA BOPOIIIHA COPI'O B TEXHOJIOI' T
BE3BIJIKOBUX I BE3I'IIOTEHOBUX XJIIBOBYJIOYHUX
I BOPOIIHAHUX KOHAUTEPCBKUX BUPOBIB

Ceoromni mix 4Yac po3poOKHM HOBHX KOHAWTEPCHKUX BHPOOIB
HEeoOXiTHO BPaxOByBaTH IHTEPECH PI3HMX KaTeropiil HaceleHHs — XBOPHX,
0ci0 JIITHBOTO BiKy, JiTEH, HAI[lOHAJBHI OCOOJUBOCTI 1 CMakKd JIIOJICH.
AKTyalnbHUM € TOKpAIeHHS CTPYKTYpH ACOPTHMEHTY 1 BHIOTOBJICHHS
HOBHX MPOAYKTIB IS Xap4yBaHHsI JTFO/ICH 3 Pi3HUMH MATONOTiSIMH.

[IpuCyYTHICT TJFOTEHY y 3€pPHOBHX MPOAYKTaX HA OCHOBI MIIICHHUII,
)KHWTa, SUMEHIO 1 BiBca, Yy JIIOJeH YYTJIMBHX J0 HOro MepeTpaBIIOBaHHS,
NPU3BOJMTH 10 PO3BUTKY Lenmiakii. 3a pIi3HUMHM JaHUMU XBOpPHX Ha
neiiakiro B YKpaiHi HapaxoByeTbcsi Onm3pko 230 THC. YONOBIK.
BIiTYM3HAHMX KOHAUTEPCHKUX BHPOOIB 13 CTATycOM «OE3TIFOTEHOBHI
Maibke He BUITyCKAa€ThCs, 1 MOTpeda y po3poOili i BUITYCKY TaKHX IPOAYKTIB
CTOITh rocTpo. be30inkoBi BUpoOK pU3HAYEH] ISl XBOPUX 3 TOPYILICHHSAMH
01IKOBOr0 0OMiHY PEYOBHMH, 30KpeMa Ha (pEeHUIKETOHYpito, SIKUX B YKpaiHi
Ha ChOTOJIHIIIHIH JIeHb HAPaXOBYETHCSI OJIU3BKO 1,5 THC. YOJIOBIK.

Jnst po3LIMpeHHS AaCOPTUMEHTY BHKOPHCTOBYIOTBCA Di3HI BHAM
OesrmoTeHoBOro Oopomna. Meroo aaHoi pobotu  Oynno po3poduTH
TexHONOrii 0e30iIKOBUX 1 OE3rNIOTEHOBUX BHUPOOIB 3 BHKOPHUCTaHHSAM
6oporrHa copro. OcTaHHIM YacoM OOpPOIIHO COPro BUIYCKAEThCS B Y KpaiHi
TOB «Acnaparyc-JIT/]». BoHO BUTOTOBISETHCS HIISXOM PO3MENIOBAHHS
KpymiB copro. L{e 60poIIHO TOHKOro MoMeIny, CBITIO OEXKEBOTO KOIbOPY, 3
JIeJlb COJIOAKYBATHM IIPUCMAKOM.

Copro — OJHOpiYHAa 371aKOBa POCIHMHA. MOro GaThKiBIIMHOIO
BBXKAIOThCA paiioHn CximHoi AQpuku, ne Horo modanu BupomyBatd B [V
cromitri 10 H. e. KymbTypa 3a macmrabamMu CBITOBOTO BHPOOHHIITBA
3HAXOIWUTHCS Ha IT'ATOMY Micii. Taka BHCOKa MOMYNISAPHICTH COPTO Yy CBITI
MOSICHIOETBCS. TUM, IIO POCIMHA HEBHOArNIMBa B IOV, Jla€ BEIHKUHA
ypokaif, Mae 0araTo KOPHCHHX pEUOBHH, 1 BHKOPUCTOBYETBCA IS
BHUPOOHUIITBA KPYIIiB, OOPOIIIHA, TMBA, TJIACTIBIIIB, KOHCEPBIB.

3epHO copro 3a XIMIYHIM CKJIaJIOM He TIOCTYIAETHCA (2 y psIli BUIAIKIB
TIepeBepIIrye) KpyrmaM — pucy, IMIIOHY Ta KyKypymsi. BoHo Bomomie moOporo
PO3BapIOBAHICTIO Ta HAOPSKITICTIO. € BiOMOCTI, IO MPOIYKITisl, BUTOTOBJICHA
13 3epHA COPro, YepCTBi€ MOBLIBHIIIE, TOMY TepMiHH 30epiraHHs il JemIo TOBIII,
HIX TS BUPOOIB 3 1HIIMX BHJIIB OOpOIITHA.

Copro peKOMeHIYeThCsS BUKOPUCTOBYBATH SIK CHPOBHHY 3 HH3BKUM
BMICTOM IJIIOTEHY Ul XapuyBaHHS npu nemiakii. Kpim Toro, 6araTo smozaeit

83



CTPAaXIAIOTh ANIEPTi€r0 Ha TIIIOTEH, VIS SKUX OC3TIIIOTEHOBA MPOIYKIs €
TAKOX JKUTTEBO BAXKIIUBHM (DAKTOPOM.

Sk mokazamu  Hammn  JOCHI/DKEHHS, OOpOIIHO  COpro  3a
(YHKITIOHATTPHO-TEXHOJIOTIYHIUMHY ~ BJIACTHBOCTSIMH ~ JIY)KE  CXOXKE IO
OopolIHa rmpoca, ajie XapaKTepU3yEThCsl HE BUPAKEHHM CMAaKOM 1 3araxoMm.
Heiitpanbauii cMak i TOJIOBHE HEWTpaNbHUN 3anax OOpoIIHa COpro pooIIsTh
HOro AyKe MepCreKTUBHUM JIJIs BUKOPHCTAHHS Y OS3TIIOTEHOBIH MpoayKIii
MTOPIBHSAHO 3 IHIIMMHU BUJAMH OE3TIIFOTEHOBOro OopomrHa. KpiMm Toro, BOHO
XapaKTepU3yeEThCsl  OaraTUM  BiTaMiHHO-MIiHEPAJbHHM  CKJIAQJOM, IO
PEKOMEHAYETHCS ISl MOKPAIICHHS Xap4oBOl IHHOCTI BUPOOIB.

Hamu BcraHOBiIEHO, 10 OC30UTKOBHMI XJIi0 TapHOI SIKOCTI MOXKHA
Ollep)KaTH Ha OCHOBI KYKYPYA3SHOrO KpoXMaiio 3 moxaBaHuHsM 5—10%
OopoliHa COpro JI0 Mach KpOXMaJl0 3a YMOBH BHUKOPUCTaHHS
CTPYKTYpPOYTBOPIOBAYIB IOJiCaxapuIHOI MPUPOIM 3 YHCIa 3aryCHUKIB 1
reneyTBoproBaviB. besrimoTeHoBuit xiid roryerbes 3 nonaBanHsM 50-80%
OopolIHa COpro J0 Mach KPOXMAalo, MPUUOMY 33 TaKUX KUIBKOCTEH He
BiJIUYBAIOTHCSI CTOPOHHI TIPUCMaKH Kalli, SK 1€ Mae Micle mijJ dYac
BUKOPUCTAHHS IPOCSHOIO, TPEYaHOro, TOPOXOBOI'O Ta IHIIMX BHIIB
OOpOIIHA 3 HU3bKUM BMICTOM TJIIOTEHY.

Hamu BcTaHOBIIEHO, IO TMEYMBO, MPSHUKH, KEKCH, OICKBITH MOXHA
BUTOTOBJISITH, SIK 13 TIOBHOIO 3aMiHOIO OOpOIIHA MIIEHUYHOTO HAa OOPOIIHO
COpro, Tak i 3 YaCTKOBUM JO/IABAHHSM KPOXMAIIIO JI0 COPrOBOro OOpOIIHA.
BopolIHsSHIM KOHIMTEPCHKUM BUPOOAM BUTOTOBJICHHUM TiIBKM 3 OOpOILIHA
cOpro TpUTaMaHHa JesKa CyxXicTh Ta Kpuxkictb. L[i mnoka3zHukn
3MEHIIYIOThCS y Pa3i JoAaBaHHS KapTOILUITHOrO KPOXMAIO 1 4aCTKOBOI'O
3aBaprOBaHHs OOPOIIIHA.

BaximiBuM € CTBOpEHHS HPOAYKIIiT, SiKa OJHOYACHO 33JJ0BOJIbHsIIA O
BUMOraM KuUTbKOX Jier. Hamu po3poOieHa TeXHOJOris Te4rBa Ha OCHOBI
OopolIHa COpro, SKe OMHOYACHO € Oe3rNIIOTEHOBUM, OE3lIaKTO3HMM, Oe3
SIEYHAM, TiaO0eTHYHMM, HU3bKOKAJIOPIHHUM, OCKUIBKH HE MICHTH IIYKpY,
KHUPIB, SE€YHUX 1 MONOYHMX MponykTiB. CyTh TEXHONOTIi MmoOJisrae y
0cOoOIMBOMY TapsdoMy 3aMici TiCTa 1 HE BUKOPHCTaHHI «IpoOIeMHOT
cupoBUHMY». J[1s1 HamaHHS OLTBIIOl COMOAKOCTI 1 30€pEeKEHHS Mi€THIHIX
BIIACTUBOCTEH MOYKHA TOCHIIATH TEYMBO MyAPOIO i3 IyKPO3aMiHHUKIB, a
JUI. HAJaHHA OPHUTiHATBHOIO CMaKy 1 apomary HOro MOCHUIMAKTh
TIPSTHOIIIAMH Ta CLILTIO.

Crix 3a3Ha4UTH, IO VIS YCHIITHOTO BIPOBAHKEHHS Y BUPOOHHUIITBO
TETHYHUX BHUPOOIB TMOTPIOHO 00’€THAHHS 3yCHIb HAYKOBIB, JIKapiB,
BUPOOHWYHHKIB, MEHEIKEpiB 1 iXx cyMmicHa pobora Han 3a0e3MedeHHSM
HAIIWX JII0AeH HeoOXiTHOO JIETUIHO MPOIYKITIETO.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)

	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

