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CYYACHI ACIIEKTH M’ ICHOI'O KOHCEPBHOI'O
BUPOBHUIITBA

BupoOHHIITBO M’sica Ta M’SICONPOIYKTIB 3aBXKIM OYJIO 1 3aJIMIIAETHCS
BQKIIMBHUM 3aBIAHHSM JICP)KaBH, BHPIIICHHS SIKOTO MOBUHHO CTATH OJHHM i3
MPIOPUTETHUX ~ HANPSMKIB ~ PO3BUTKY CKOHOMIKM ~ YKpaiHH, 3IaTHHM
3a0e3MeYnTH HACENCHHS SKICHUM TOBHOI[HHUM Xap4yBaHHSIM Ta POOOUHMHE
MICIISIMH.

AHaIi3yro4M TEHJIEHIi PO3BUTKY pPHHKY M’sica B YKpaiHi crin
BIIMITUTH, TIO [Iel CEKTOpP eKOHOMIKM PO3BHBAETHCS MEPEBAXKHO Y HATIPAMKY
BUPOOHHIITBA Ta MEPEPOOKH M’sica MTHII, a YaCTKa SUTOBUYMHU Ta CBUHUHHM, Ha
KaJTb, 3HAYHO CKOPOUYETHCS.

M’sicHI KOHCEpBH € HaWOUIBII CTAOUTLHUM MPOIYKTOM Cepe]] TOTOBUX
JI0 BXKMBAHHS M SICONPOMYKTIB 3 TOYKH 30pYy BMICTY NO)KHUBHHX PEYOBHH Ta
3[IATHICTIO JI0 30epiraHHs NPOTArOoM TPUBAIIOro Tepioay. /st iX BUrOTOBIEHHS
BUKOPHCTOBYIOTb CHPOBHHY, $Ka IIOBHMHHA BIAIOBIIATH BHMOIaM YHHHOI
HOPMATHUBHO-TEXHIYHOI JNOKyMeHTalji. J[oTpuMaHHs LMX BHUMOr Y Mpoleci
BUPOOHHMIITBA — MEPElyMOBA OTPUMAaHHS SKICHOI MPOMYKLIT, SiIKa NpUAaTHA JJIst
JIOBIOTPUBAJIOr0 30epiraHHs Ta 3aJI0BOJICHHS IOTPe0 CIIOKMBAYA.

B ocranHi poku 3HayHAa yBara HaJa€TbCsl 3OUIBLICHHIO OOCATIB
BUPOOHHMIITBA 30araueHnX XapyoBUX MPOMYKTIB, Y CKIAJl SKHX MepeadadyeHo
He MeHme 30% moOoBoi (i3ionoriyHOl HOPMM BiAMOBITHUX CHONYK. 3
ypaxyBaHHsAM Je(hilUTy IEeBHUX HYTPIEHTIB y XapuyOBOMY pAaIliOHI OaraTtbox
KaTeropiii HaceJieHHs BUHUKAE 1oTpeba  OUIbII  IILIECTIPSIMOBAHOTO
BUKOPHCTaHHS M’sica 1 CyOIPOJIYKTIB Ta BKIFOUEHHS JI0 X CKIIaly TpaJuIiiHIX
Xap4yoBUX TMPOAYKTIB OXHOTO ab0 KIMbKOX (i3ioNoridHo (yHKIIOHATBHUX
IHTpeieHTIB M1 3a0e3neueHHsT TOoNepemKeHHs a00 MOMOBHEHHS OpraHi3My
BINIOBITHAMH TIOKMBHUMH PEUYOBHHAMH. 3 II€I0 METOI0 BEAYTHCS MOIIYKH
BIINTOBITHOI HETPaIHIIIIHOI CHPOBHUHH, 3aBISIKU SIKI MOXKHA CYTTEBO YCYHYTU
HecTady BiANOBIMHMX OioioriuHMX pedoBHH. KpiM TOro, CTBOPIOIOTHCS
KOMIUIEKCH OlOJIOTIYHO aKTHBHHUX PEYOBHMH 1 OlOMOriYHO aKTHBHHX H00ABOK
(PA/l) y KOHIIEHTpOBaHMX i30MbOBaHUX (HhOpMax, IO TIOJIETIIYE PO3POOKY
BHCOKOITIHHAX XapYOBUX MPOIYKTIB.

Jis onTHMAanbHOrO 3aCTOCYBAaHHS M SICHOI CHPOBHHH 1 ITiBHILICHHS
BMICTY OiJIKa B pelenTypHH CKIIa 0araTh0X BUPOOiB BCE YaCTIIlle BKITFOYAIOTH
BHCOKOKOHIICHTPOBaHI  OiMOKBMIcHI mpemapaté  (i305ITH, KOHIICHTPATH,
TEKCTypaTH, TiNpoii3aTH), SKi OTPUMYIOTH 13 TPOAYKTIB TEPepoOKH COi,
MOJIOKA, KOJIAreHBMICHOI CUPOBHHH, SI€YHNX MPOIYKTIB, KPOBI, MIIIEHUII Ta iH.
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3aBISKU [HOMY JTOCSTAIOTh TAKOXK TIOMIIMIIICHHS SIKICHOTO CKIIaIy OLITKOBOrO
KOMIIOHEHTY, — PETYJIIOBaHHS  CTYIEHS MOro  IepeTpaBIIOBAaHOCTI  Ta
3aCBOIOBAHOCTI. BomHowac y  TEXHOJOTIYHOMY  TpOIECi  BayKIIMBO
[JICCIIPSIMOBAHO ~ PETYJIFOBAaTH CEHCOPHI Ta TEXHOJOTIYHI IOKa3HUKU 3
KOPEKTYBaHHSIM PiBHsI XapyoBoi i 010JIOrYHOI HIHHOCTI M’ SICHOT MPOJTYKIIii.

Tak, QopMyBaHHS AacOPTUMEHTY KOHCEPBIB  (PYHKIIiOHAJIEHOTO
CrIpsiMyBaHHSI 0a3yeTbcsi Ha [BOX TpYyIax: M SICOPOCIAMHHI Ta JHUTSIYOrO i
JIETHYHOTO XapuyBaHHSL.

3a pe3yabTaTaMH KOMIUIEKCHUX JIOCIIKEHb TOKAa3HUKIB OE3MEYHOCTI
Ta SIKOCTI CUPOBHMHHM 1 TOTOBOI NMPOAYKIii po3po0IieHi iHHOBAIiHI TEXHOIOT1i
M’SICHHX Ta M SICOPOCIMHHMX KOHCEPBIB, TEPIIMX 1 APYruX OOIAHIX CTpaB i3
M’COM Yy TOJIMEPHOMY 1 KOMOIHOBaHOMY CIIO’)KUTKOBOMY IaKOBaHHI 3
BUKOPHCTaHHSM €Hepro30epiralounx pexuMIB CTepHIIi3amii Ta macrepu3arii.
3arajioM 3a OCTaHHI POKH po3poliieHo 289 Ha3B KOHCepBiB Wit 26 dipM i
BUPOOHUKIB Ykpainu, binopycii, MoHromii.

TakuM YMHOM, Ha CHOTOHI, MOYKHA BUALIATH OCHOBHI 3aBIAaHHS IIOJ0
TiJIBUIIEHHS] KOHKYPEHTOCIPOMOXKHOCTI M’ SICHOT KOHCEPBHOI MPOJTYKIIii:

— BCTAaHOBUTH (3 ypaxyBaHHAM HOBITHIX JOCATHEHb HAayKH 1 piBHA
PO3BUTKY CyYacCHHX TEXHOJOriH) BUMOIM JO TEXHIYHOTO PIBHS Ta SIKOCTI
MPOAIYKIIii, CHDOBHHH, MaTepiaiB, KOMIUIEKTYIOUMX BUPOOIB, a TAKOXK HOpMaM
B rajTy3i IPOEKTYBaHHS 1 BUPOOHHIITBA TPOJYKIIIT, 10 IO3BOJISITH IIPUCKOPUTH
BIPOBa/DKEHHSI TMPOrPECUBHUX METOMIB BHPOOHHITBA TPOAYKI{i BHCOKOI
SIKOCTI Ta JIIKBI{yBaTH HEpal[lOHAJIbHI PI3HOMAaHITTS BUIB, MAPOK 1 PO3MIpIB, a
TaKoX 3a0e3MEeYHUTH B3aEMO3aMIHHICTh EJIEMEHTIB CKJIAIHOI MPOIYKIIIT;

— CTBOPHUTH YMOBH JUIsl BUPOOHHIITBA 1 BUITYCKY B OOIl' IHHOBAI[IHHOI
TIPOAIYKILii, Y TOMY YKCITi MPOAYKIIT HAHOIHIYCTPIl, BKITFOYalOUYH BUKOPUCTAHHS
aNIbTEPHATHBHUX DKEPEIN €Heprii, a TAKOXK U PALliOHAIBHOIO BHKOPHCTaHHS
pecypcis;

— 3OiiCHUTH MOIEpHI3aIlif0 1 TEXHONOTiYHE IePEOCHAIICHHS
TIPOMHCIIOBOTO BUPOOHHUIITBA,;

— COpPUATH B3aEMONPOHWKHEHHS TEXHOJOTIH, 3HAaHb 1 JOCBIifY,
HAKOIMMYEHNX Y PI3HUX Tay3sX eKOHOMIKH;

— TIJBUINMTHA pONb CTAaHAAPTH3amii B TEXHOJOTIYHUX IIPOIecax
BHPOOHUIITBA M’ SICHOI TIPOJTYKITii.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
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	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
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	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
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