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HNEPCIIEKTUBU BUKOPUCTAHHSA ITIOPOLIKIB
POCJIMHHOTI'O MIOXO/J’KEHHSA B TEXHOJIOT'TAX
INACTUJIBHUX KOHAUTEPCBKUX BUPOBIB

Y jaHuii 9ac KOHIUTEPCHKI BHPOOM KOPHUCTYIOTHCS BEITHKOO
MIONYJISIPHICTIO Y BChbOMY CBiTi. OHaK HaJaMipHE IX B)KMUBaHHS Bele He
TITBKA JI0 HE3BOPOTHHUX HACHIJKIB B pPOOOTI oOpraHiamy, ajme i 10
MPOrPEeCyBaHHs BXKe HASBHUX 3aXBOPIOBaHb. Pe3ynbTaTOM BIUIUBY CyMillni
LIBHJKUX BYIJIEBOJIB 1 JKUPIB € TIOPYIIEHHS OOMiHY PEYOBHH, SIKE Besie 3a
coboro oxupiHHs 1 giaber. Tomy B Hamr 4ac mpoOiema po3poOKH HOBHX
BU/IIB KOHJIUTEPCHKUX BUPOOIB, 3aCHOBAHUX Ha MPUHLIUTIAX
(YHKI[IOHAJIBHOI'O XapuyBaHHs, Ty)Ke aKTyajbHa.

Y KOHIMTEpChKHX BHUpPOOIB BHCOKI XapyoBa Ta EHEpPreTudHa
LIHHICTB, TaK SK B HUX 0araTo >KUpIB, IyKPiB 1 MPAKTUYHO HEMAE BiTAMIHIB.
Yactka ByrJIeBOAIB Yy pallioHi xapuyBaHHS — 57% Bil CyMH BCiX IHIIMX
MOKUBHUX PEYOBHH (ONTHMaJbHE CIIBBIAHOIICHHS OUIKKA: KUpU:
ByrieBoam — 1: 1,2: 4.

Cepen  BeNMKOrO AacCOPTUMEHTY COJIOJONIIB, SIKI  BHITyCKae
MIPOMUCIIOBICTh, OCOOJHMBHUI IHTEpPEC TMPEICTABIISE TAKHHA TMPOAYKT, SIK
nactuiia. 3aJe)KHO BiJl CKIaly BUIUIAIOTH JBa pi3HOBUIM mactuiu. Lle
KJIefioBa IacTWia Ha OCHOBI arap-IIaTOKOBOTO CHPOIY 1 MAacTHiIa 3aBapHa,
10 BUTOTOBJISIETHCS 3 IYKPOBO-A0IY4UHOI MapMesaaHoi Macu. Y 11 ckiai -
SI€YHMM OIJIOK, IIEKTHH, SIKI BIJHOCATHCA HE TIIBKH 1O TEXHOJIOIIYHO
HEOOX1THMX KOMIIOHEHTIB, ajie i KOPUCHUM (YHKIIIOHATBHUM IHTPEIi€EHTaM.

Iactuna — ue yHikanpHUH TpPOAYKT. BoHa BoJoOAmie BIAHOCHO
HEBUCOKOIO €HEPreTHYHOI0 HiHHICTIO (puban3Ho 324 kkan Ha 100 T, B ToOM
yac fK IIOKONMagHa Ifykepka B cepemaboMy 500 kkam). Kpim Toro, mo
BXOIWTH MO ii CKIaAy sOIydHE MIOpEe MICTHTh B CBOEMY CKIAdi Take
010JIOTIYHO BaXJIMBA PEUOBMHA, AK IEKTHH. Arap TaKOX € JDKepeIoM
XapYOBUX BOJOKOH, SIKi 31aTHI MONIMITYBATH TPABJICHHS. Xap4yoBi BOJOKHA
— IIe KOMIUIEKC, IO CKJIATAEThCA 3 MoNicaxapuiiB (TIEKTHHOBUX pPEYOBHH,
TEeMHUIIEIUTIONO03, TEI0I03H1), a TAKOX JITHIHY i TIOB’S3aHIX 3 HAM O1TKOBUX
PEeYOBHH, 5IKi (POPMYIOTH KIITHHHI CTIHKH POCIIHH.

[IpoanamizyBaBmy XiMiYHHHA CKJIaJ TACTHIN, MOXHA 3pOOHUTH
BHCHOBOK, IO BOHA JDKEPENIOM BHKJIIOYHO BYTJIECBOAIB (BMicT Oinka —
0,5%). Ilactmma, He3BaXKalOUM Ha BMICT KOPHCHHX BYTJIEBOIIB, Mae
MIABULICHHUI BMICT LYKy, CIIOKMBAHHS SIKOTO MPOTHUITOKAa3aHO 0C00aM sIKi
MAaIOTh 3aXBOPIOBAHHS Ii/IUTYHKOBOI 3aJ103H, JTia0eT.
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Hdnst  30aravyeHHsT ~ KOHIUTEPCHKUX  BHPOOIB  KOPHCHUMH
KOMIIOHCHTAaMH BCE MIMPIIE BUKOPUCTOBYIOTH HATYpalbHy PpOCIHHHY
CHUPOBHHY Y BUTJISII TOPOIIKIB, EMYJIbCIH, BUTSKOK, IDIOMIB 1 SITifl, OBOYIB,
MOPCBKUX BOJIOPOCTEH i iH.

3 ypaxyBaHHSIM I[bOrO, 3 METOI0 pO3IIMPEHHS AaCOPTUMEHTY
KOHJIUTEPCBKHX BHPOOIB Oyne akTyaJbHO po3poOKa HOBHMX BHJIB MACTWIH 3
YaCTKOBOIO 3aMIHOIO IyKpY Ta sIOIy4HOrO IIOpE Ha TOPOLIKH POCIHHHOI'O
TTOXOJDKEHHS, IO MICTSTh OLTOK 3 METOFO 301TBIICHHS YaCTKH OLTKA, XapIOBUX
BOJIOKOH 1 JIOJIAHHS MPOIYKTY MPO(ITAKTUYHIX BIACTUBOCTCH.

EdexruBHIM 1UIIXOM BHUpIIIEHHS NpoOieMH Ae(ilUTy MOBHOLIHHUX
Xap4oBHUX OLIKIB € MOIIYK HETPaJHIIHHOI POCIMHHOI CHPOBUHH, IO MIiCTUTh
OUTOK 1 KOMIUIEKCHAa OIliHKa #Oro BIAacTMBOCTEW. Y dHCIi IepeBar
HETPaUIIHHNX JDKEPEN POCIMHHUX OUTKIB — BITHOCHO HHU3bKA X BapTICTh 1
NOpIBHSJIbHA TPOCTOTa OTPUMAHHA HAa I1X OCHOBI POCIMHHUX OLTKOBHX
npenapartiB. CroroaHi morpeda B OuTkax 3pocrae. lle BUMarae moriuOIeHUX
JIOCITIJDKEHb BIACTHBOCTEN KOHKPETHHX BH/IIB OLIKIB, OOIPYHTOBAHOCTI BUOOPY
CHPOBUHH, PO3POOKHM CHOCOOIB iX OTPUMaHHS 1 3aCTOCYBaHHsS B DI3HHX
Xap4OBHX MPOTYKTaX.

Cepea pOCHMHHHX JDKEpEN TOBHOLIHHOrO OlIKa repeBara BiJaeThest
pociuHaM ciMeicTBa 6000BHX, JI0 SIKMX HAJIEKHTD 1 HYT, 32 BMICTOM OLiIKa BiH
MIOCTYNAETHCS JIULLE COi.

Tak camo, sik 1 6araTo 6000BHX, HYT — MPEKPACHUI TIETUYHHIT IPOILYKT.
e mxepeno xopucHux ByriesoaiB (60 r) i wkepeno pociuHHoro Oiika (20 r
Ha 100 r HyTy). ¥ TypelpkoMy TOpOXY MICTSThCS HEPO3UMHHI BOJIOKHA, IO
3a0e3MeYyIOTh OpraHi3M EHEpri€l0 1 OYMINAIOTh KHIIEYHUK B IHUIAKIB i
TOKCHHIB.

3aBisKd TOMY, IO HYT OaratWii BiTamiHaMu Tpymu B, Kamiem,
¢dochopom, MarHiem 1 3ami30M, a TaKOK HE3aMiHHI aMIHOKHCIOTH, BiH
MO3UTHUBHO BIUIMBAa€ HA OpraHi3M. BiH mokpamrye OOMiH PEUOBHH, CIpHSE
3HIDKCHHIO BMICTY XOJIECTEPUHY B KPOBI 1 3MIITHIOE IMyHITET.

et eKomOriyHO YWUCTHHA TPOAYKT MICTUTh BEIUKY KUIBKICTH
JIETKO3aCBOIOBAHMX MPOTEiHIB. € MPUPOIHNAM ITOCTaYaTbHUKOM KJIiTKOBUHHU,
MIPOTEIHIB 1 MiHEPAIFHUX PEYOBHH IS TTEH 1 JOPOCITHX.

Komip orpumanoro mopomky Oinka HyTy Big Outoro g0 Oiio-
KpeMoBatoro. Tak sIK IMOPOIIOK OLTKAa HYTY BHPOOISETHCS 3 AE30I0POBAHOTO
3HEKHPEHOTO HYTOBOTO OOPOIITHA, BiH HE Ma€ BUPAKEHOT'0 3a11axy 1 MPaKTUIHO
He Mae cMmaky. llopomiok HyroBoro Oinka rapHO HaOyxae€, BiH TPaKTHIHO
TIOBHICTIO PO3YHHSBCS Y BOJI, aJI€ € TIrPOCKOIIYHUM.

Ha ocHOBI mipoBeeHOro aHamizy JTepaTypHHUX JDKEPEeN, MU 3pOOIIIH
BUCHOBOK IIPO JIOLUIBHICTH BHKOPUCTAHHS MOPOLIKY HYTY Y TEXHOJOTI
BUPOOHHMIITBA MACTHIIBHIX BHPOOIB.

78



	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)

	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

