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PO3POBKA TEXHOJIOT'TA O3/IOPOBUMX KPIOJJOBABOK
I3 MIPAHUX OBOYIB TA COYCIB-APECHUHI'IB
3 IX BAKOPUCTAHHSIM

Meta poboTi — po3poOKa TEXHOJIOTIH 030POBYMX KPioJo0aBOK i3
NPSHAX OBOYIB Ta COYCIB-IPECHHTIB 3 iX BUKOPUCTAHHIM. BHKOpHCTaHHS
KpiOOOpOOKM TpPH «IIOKOBOMY» 3aMOpPOXXYBaHHI TPSIHUX OBOYIB JIa€
MOXIIUBICTB MTOBHICTIO 30€perTH JIETKI apoMaTuuHi pedoBuHH (edipHi o,
KETOHH, aJIbJIeTiIM, CKIaaHi edipH) Ta iHII O10MOTiYHO aKTHBHI PEYOBHHH
(BAP) pocnuHHOI cupoBHHH. A HH3bKOTEMIIEpaTypHe JApiOHOmUCIIEpCHE
HOJpiOHEHHS Ja€ MOXJIMBICTh BUIIYYUTH NpuxoBaHi ¢popmu BAP y BinbHy
(dbopMy mpu oTprMaHHI 0370poBYMX HariBhadpukaTiB (y ¢gopmi nrope) ta
Xapy4oBHX MPOJYKTIB B JIETKO3aCBOIOBaHil — ApiOHOmUCTIEpCHii hopmi.

Y XJIYXT Ha 0a3i HayKOBO-AOCIAHOI J1abopaTopii «IHHOBaIIHHIX
KpiO- Ta HAHOTEXHOJIOTiH POCIMHHUX J00ABOK 1 030POBYMX IMPOIYKTiB)»
kadenpyu Xap4yoBHX TEXHOJIOTIH MPOJYKTIB i3 IUIOAIB, OBOYIB 1 MOJIOKA Ta
IHHOBALIIl B 03/J0POBYOMY Xap4yyBaHHI PO3pOOJIEHO TEXHOJIOTIT 03/10pOBYHX
KpioZ100aBOK 13 TPSHUX OBO4IB (KOPEHIB IMOMpY, CElepH Ta XPOHY, YaCHHKY),
sIKi 3aCHOBaHI Ha KOMIUIEKCHIN IIiT Ha CUPOBHHY IPOLECIB KPiOJECTPYKIIT,
MeXaHOJECTPYKIIT Ta He()epMEHTATHBHOIO Kataiily. BcTaHoBieHO, 1110 TpH
KpIOreHHOMY 3aMOpOXYBaHHI BiZIOYBa€ThCSI HE TUJIILKU TIOBHE 30epiraHHs
BiTaMiHIB, apOMAaTUYHUX PEYOBHMH, aje W iX OUIbII MMOBHE BUIYYEHHS i3
3B’s3aHOI ckpuroi ¢opmu 3 Oiomoiimepamu i BAP y BumbHy. SkicTh
3aMOPOXKEHHX TPSHUX OBOYIB mepeBuinye B 1,7-2.5 pa3u SKICTb CBIXKHX
OBOUIB Ta SIKICTh aHAJIOTIB. 3HAYHO OUTBIIHNI e(eKT BIITYyICHHS MPUXOBAHUX
($bopM apoMaTHYHUX PEUOBUH Ta iHIIMX BAP BUSBIEHO MpU HU3BKOTEMIIE-
paTypHOMY ApiOHOIMCIEPCHOMY IOAPiOHEHHI KpiooOpOOJIEHUX MPSIHUX
oBouiB. [lokazaHo, mo mpu apiOHOTUCTIEPCHOMY MOAPIOHEHHI 3aMOPOXKEHIX
NpSIHUX OBOYIB BiZ0yBaeThest B 1,7-3,2 pa3u OUIbII TMOBHE BUIIYYCHHS
cKpuTHX (POPM HU3BKOMONEKYISIPHUX BAP HiX y CBIXHX OBOYaX.

3 BHUKOPHUCTaHHSAM KpiomoOaBOK i3 TPSHUX OBOUIB PO3POOICHO
COYCH-IPECHHTH IS 37I0POBOTO XapuyBaHHSA. AHAI3 OCTaHHIX JOCHIHKEHb
1 myOumiKamii MoKa3aB, MO0 COYCH-IPECHHTH KOPHUCTYIOTHCS BCE OUTBIIAM
TIOMUTOM y Cy4acHOTrO CIIOKMBa4ya. BOHM CHPUSIOTH KpaIoOMy 3aCBOIOBAHHIO
1Xi, HAJAIOTh TOTOBUM CTPaBaM CBOEPITHHUN CMakK, 30Y/UKYIOTh alleTUT Ta
CTUMYIIOIOTH pO0OTY ULLTYHKOBO-KHIIKOBOIO TPakTy. BHpoGHUITBO
JPECHHTIB — LI¢ HOBMH HANpsIMOK Ha yKpaiHCbKOMY pHHKYy. Hauaci Ha
NPUIaBKaX CYEPMapKeTiB MOXHA TTO0AYHTH APECHHIH JIMIIE JBOX MapoK
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Kuhne (Himewyunna) i Heinz (CIA), sixi € 3akopgonauMH. Tomy po3poOka
HOBUX (DYHKITIOHAJIBHUX JPECHUHTIB HEOOXiHA IS i ITPUMKH BITYN3HSIHNX
BUpoOHKKIB. HOBI po3po0iieHi IpecuHr BiIpi3HAOTHCS BiJl ICHYIOUHX THUM,
110 HE MAlOTh B CBOEMY CKJIaJli XIMIYHO BHUTOTOBJICHHX aHTHOKCHJAHTIB,
KOHCEepBaHTiB. Poib IMX XiMIYHMX KOMIIOHEHTIB BUKOHYIOThH KpioIope i3
npssHUX oBo4iB. HoBi iHHOBawliiiHI BapiaHTH (QYHKLIOHAJIBHUX COYCIB -
JpECUHTIB 0a3yloTbCs Ha BBEIEHI Ta IOEJHAHHI B HUX HaTypaJbHOI
POCTIMHHOI CHPOBHHHU (IPSIHUX OBOYiB) T4 BTOPHHHUX MOJOYHHUX TMPOIYKTIB
(ckonotunm). B po3BuHYTHX KpaiHaxX CHOKMBaHHS NPOAYKTIB Ha OCHOBI
CKOJIOTHHH TIO3MIIOHYETBCS 3 HATYPAIBHIMH HU3bKOKAJIOPIHHIMH TPOTYKTaAMH
JUTS 037I0POBYOro XapuyBaHHs. CKOJIOTHHA € TIOOIYHUM MPOIYKTOM ITiJT Yac
BHUPOOHMIITBA BEPIIKOBOIO Maclia, € JPKEPESIOM MOBHOIIHHOTO Oinka. binkn
CKOJIOTMHHM 32 CBOIM CKJIAJIOM BiJHOCATHCS MO HAHOLIbNI WIHHHUX OIIKIB
TBApPUHHOT'O TTOXOJDKEHHS, SIKI € JDKEPEJIOM He3aMiHHHMX aMiHOKHCIOT. J{o
CKJIaly CKOJIOTMHHM BXOJUTH KOMIUIEKC PEUYOBUH aHTI/ICKJ'ICpOTI/I‘-IHO.I.
sinorponHoi aii. BoHa € mkepenaoM CipkOBMICHUX aMiHOKUCIIOT (METIOHIHY,
IMCTiIHY, JI3WHY Ta 1H.), SIKUM IIpPUTaMaHHI BHpPa)KE€HI pajio3axWCHI Ta
JminorponHi BiacTuBOCTi. CKOJIOTHHA Ma€ BHCOKY IIHHICTh SIK JPKEPEo
JICLUUTHHY, SIKMA Y (QOpMi OLIKOBO-JEHUTHHOBOIO KOMIUIEKCY HPOSBIISIE
JITOTPOMHI TPOTUCKIIEPOTUYHI BIACTUBOCTI — HOPMaJIi3ye KUPOBUIA 0OMIH,
rorepe/pkae  OKUPIHHS Te4iHKH Ta iH. Bucoka OiosoriuHa IiHHICTB
CKOJIOTHMHHM 3YMOBIIIOE HEOOXiJHICTh i 300py, TOBHOIO Ta pallioOHAILHOTO
BUKODHCTaHHS, 30KpeMa y BHUPOOHHMITBI cOyCiB-IpecuHriB. Kpim Toro
CKOJIOTHHA € BTOPHHHOIO MOJIOYHOIO CHPOBHHOIO, MOOIYHUM IPOXYKTOM B
MOJIOUHI# mpomMucinoBocti. ToMy BHUPOOHHMITBO Ha il OCHOBI COYCIB-
JIPECUHTIB Oyle CIpUSATH 3HAYHOMY 3HIXKEHHIO BapTOCTI MPOIyKTy. B
VYkpaiHi acOpTUMEHT MPOAYKTIB 31 CKOJOTHHH 3HAYHO OOMEXKEHHH, Iie
HOBUI PUHOK, SIKMI TUTBKH MOYMHAE 3aPOJIKYBATUCS.

Po3pobneHo TexHOJOrii COyCiB-APECUHIIB Ha OCHOBI CKOJIOTHHH 3
BUKOPUCTAHHSAM KpiogoOaBOK i3 TPSHUX OBOYIB, SIKi BHKOHYIOTH DOIb
HATypaJbHHUX apoMaTH3aTopiB, 30arauyBadiB BAP, cTpykTypoyTBOproBauiB
Ta KOHCepBaHTIB. HaykoBo oOrpyHTOBaHO Ta mMigiOpaHoO ONTUMAIbHI
TEXHOJIOTIYHI TMapaMeTpu, SKi MaKCHMaJIbHO [O3BOJAIOTH 30epertu
MIOXUBHI PEYOBHHU B TOTOBOMY NPOAYKTi. Takok OylIO BHBUYEHO SIKiCTh
HOBHX coyciB. IlokazaHo, MO OTpUMaHi COYCH-APECHHTH MAarOTh BHCOKI
CMAaKOBIi BIIACTHBOCTI Ta BiPi3HAIOTHCS Bifl MPOIYKTIB-aHAJOTIB (MOJIOYHIX
COYCiB, COYCIB-IPECHHTIB 3aKOpJOHHHX BHUPOOHWKIB, MaHOHE3iB Ta iH.)
BHCOKHM BMICTOM OiONIOTIYHO aKTHBHHUX 1 TOKUBHUX PEUOBHH, a TaKOXK
HATypaNbHICTIO, BOHU PEKOMEHIYIOTHCS IUIsi BUTOTOBJICHHS Ha BEJHKHX
MIANPUEMCTBAX, HAa MIiANPHEMCTBAX PECTOPAHHOrO Oi3HeCy, a TaKOX IS
IHIMBIIyaTbHOTO XapuyBaHHS SIK 03/I0POBYMX MpoaykTiB. HoBi mpomykTn
TIPOUIIIIA BUMIPOOYBAHHS Y IPOMHUCIIOBUX YMOBaX, po3pobieHo mpoekt TY.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
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	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

