B.A. I'nineBuy, 1-p TexH. Hayk, npod. (KHTEY, Kuis)
FO.M. I'onuap, act. (KHTEY, Kuig)

KJTHIYHI JOCJIKEHHS BIIMBY HU3bKOJIAKTO3HOI
EMYJIbCIHHOI MPOAYKIIi HA CTAH XBOPHX
HA MAJIbABCOPBIIIO JIAKTO3H

Cy4acHi TeHIeHIii PO3BUTKY Xap4OBOI MPOMHCIOBOCTI CHPSMOBaHi
y IepITy Yepry Ha po3poOKyY iHHOBAIIMHUX TEXHOIOT1H Xap4oBOi MPOAYKIIiT
JUIsl crienianbHOro XapuyBaHHS. CIIOCTEPITAEThCST 3pOCTaHHs IOMUTY Ha
CIeIiaibHI XapyoBi MPOAYKTH, IO 3AIMCHIOIOTH MO3UTHBHUI BIUIMB Ha
OpraHi3M JIFOJUHU: OC3TIFOTECHORBI, OLTKOBI, O€3JIaKTO3HI a00 31 3HMIKCHUM
BMICTOM JIaKTO3W Ta 30aradeHi HWOJOM NPOAYKTH TOIIO. 30Kpema,
0e371aKTO3Hi 200 31 3HHKEHUM BMICTOM JIAKTO3M MPOJAYKTH MpPU3HAYEHI IS
BXKMBaHHS 32 HasBHOCTI (DYHKIIOHABHUX PO3JIaJiB HUTYHKOBO-KHIIKOBOTO
TPAaKTy, 0 CHPUYUHEH] MOBHMM 200 YaCTKOBHM HECTIPUUHSTTSIM JaKTO3H.
YacTkoBa HECHPUHUHATIAMBICTH 1O JIAKTO3W, 10 XapaKTepH3yeThCs
HEeMOBHUM 11 BCMOKTYBAHHSIM CTiHKAMH KHIICYHWUKA, HA3UBAETHCS
ManpaOcopOLi€l0 JTaKTO3M, B TOW 4Yac SIK TOBHE ii HECHPUIHATTS
OpraHi3MOM HA3WBAEThCS 1HTOJEPAHTHICTIO 1O JakTo3u. YacTkoBa abo
MOBHA BiZIMOBa BiJl JIAKTO30BMICHOI MPOAYKIII NPU3BOAUTH A0 Aedimuty
MOYKMBHUX PEYOBHUH, TAaKUX SIK Kajiblil, ¢pocdop, BiTamid Bz Ta Bitamin D,
SAK HACNiZOK, MOK€ CIPUYMHUTU OCTEOIOpO3 B PE3yNbTaTi 3MEHILIEHHS
LIUTBHOCTI KiCTOK. BHacmigok Takoi mieTn 3a3Hae 3MiH 1 MikpoOioTa
TOBCTOI'O KHIIEUHHKA, LI CIIPHUSIE TIOCUICHHIO IPOSBY CUMIITOMIB XBOPOOH,
30KpeMa 3yTTs, 00pOopirMi, 3anop 4u Jiapes Toio. B 3B’a3ky 3 unm 0Oyio
PO3pO0JIEHO TEXHONOTII0 HU3BbKOIAKTO3HOI coycHoi nponykuii ([TateHTt Ha
kopucHy wmomens UA 136022 «Hu3BKOTAKTO3HWI eMYNbCIHHHNA COYyC
«Wellness» [uis CHeliaIbHOTO XapuyBaHHs») Ha OCHOBI HU3bKOJIAKTO3HOTO
namiBdadpukary (nani — H3HMC) (IlaTeHT Ha KOpUCHY MOZETb

UA 136991 «Crmoci6 BupoOHuITBa HamiBpaOpUKaTy Ha OCHOBI
3TYLLEHOI HU3bKOJIAKTO3HOI MOJIOYHOI CUPOBATKH Ta AUCIEPTOBAHOIO MIOPE
3 M’SKOTi TapOy3a 3 MiIBHIICHAM BMICTOM TEKTHHY») JJIS CIEIiabHOTO
Xap4yyBaHHA XBOPHX Ha ManbaOcopOrmiro nakro3u. Came TOMy 3 METOIO
OWIHKH CTYIIEHIO BiAMOBIAHOCTI IJFOBOMY TIPH3HAYCHHIO TIPOBEICHO
KITIIHIYHI JOCIIPKEHHS PO3POOICHOI TPOTYKIIi.

[IpoBeneHHs KIIHIYHAX OCTIKEHb Oyno 3iiiicHeHO Ha 0a3i
TepareBTHIHOro BimminenHs [InonsHChKoi eHTpanbHOI paifoOHHOI JiKApHi
imeni 6pariB M.C. i O.C. KonomiiiuenkiB B Uepkachkiii 00i1. 3a ydacti 36
noOpoBonbLiB BikoM Big 20 10 89 pokiB, SIKi MPOTATOM yCHOT'O MEpiony
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JOCITI/KeHb yIpoaoBX 8 110 mepeOyBanu Ha CTaliOHapHOMY JIKyBaHHI.
BusnauanesHuM KpuTepieM BinOopy 10OpOBOINBIIB Oy BHpa)KeHI IPOSBU
CHHIPOMY PO3JPaTOBAHOIO KHIICYHHUKA, CIPUYNHEHOro MaiibabcopOriero
JIAKTO3H, 1 B SKMX IIPH TOCTYIUICHHI OYyJO BiIMiY€HO 3aroCTpPEeHHS CTaHy,
IO CYIPOBOPKYBANOCS TOCTpUM OoieM y JKMBOTI, OopOopirmi, 31yTTs.
VY4acHUKIB JOCITiIKEHHsI OyaI0 PO3MOAUIEHO Ha 2 TPYNU PaHAOMi30BaHUM
METOJIOM. XBOpi 13 KOHTPOJBHOI TPYNM HE 3MIHIOBAJIM CBOTO PalioHy i
MIPOJIOBXKYBAJIM BXKHMBATH JIAKTO3BMICHI IPOAYKTH B 00cs31 200M1 Ha JIeHb.
Y4YacHUKU JOCTIAHOI TPYNH MIOAEHHO CIIOXHBAJIHM KyJNiHApHY TPOAYKIIFO
Ha ocHoBi H3HMC. [Insl crioKuBaHHS MPOIMOHYBAIHUCS SIK OCHOBHHI COYC
«Wellness» 3a 3anmaTeHTOBAHOIO TEXHOJOTIEI0, TaK i aCOPTUMEHTHHH DSl
MOXIJTHUX COYCiB Ha Horo ocHOBi. 30kpema, moximauii coyc «Wellness
Greeny» momaBagcs 10 cTpaB 3 01101 pubu, «Wellness Vanillay — o crpas 3
Mopenpoaykramu, « Wellness Spicy» — 10 M’sicHEX cTpaB, a 6a30BHil COyC —
70 cajaTiB Ta Oinoro m’sica. JI00OBHH 0OCAT CHOXKUTOrO COYCy Yy CKJIai
KylniHapHOi npoaykuii craHoBuB 200mi. KinbKiCTb pa3oBO CIIOXKHTOTO
coycy Mijl 4ac Tpare3d CTaHOBUB He MeHiie 50 Mi. YIpoJoBX TepMiHY
KITIHIYHUX JIOCHI/PKEHb BUMIPIOBAJIMCS PIBHI TIIIOKO3M B KPOBI JI0 1 micis
MepopajbHOro0  CHOKMBaHHA  nponykuii Ha ocHoBi H3HMC ta
JIAKTO3BMICHHX MOJIOYHHMX MPOAYKTIB B 000X rpymax. Pesympratn
JOCITIJDKEHB TpeJcTaBiIeHo y Taou. 1.

Tabmuus .
Pe3yabTaTi goc/igKeHHs CKIa1y KPOBi KOHTPOJIbHUX IPYI NALEHTIB
JHocnigna rpyma KoHTposbHa rpyna
TToxa3Huk I10YaTOK Kinens M04YaTOK KiHenb

JOCIIDKEHHS | JOCIIKEHHS | JOCIIHKEHHS | JOCIIPKEHHS

PiBeHb
rimroko3u KpoBi| N*+(20-25%) | N*-(0-2%) | N*+(20-25%) | N*+(20-25%)

N* — piBeHb HOPMH TJTFOKO3H KPOBI 32 JAHHUMHU J1aboparopii

IIpoBeneHi JOCHIMKEHHS MJO3BOISIIOTH CTBEPKYBAaTH, IO Yy
MIAIIEHTIB, SKI BXUBaTU mpoxykuito Ha ocHoBi H3HMC, Ha BimMmiHy Big
MAI€HTIB KOHTPONIBHOI TpymnH, (ikcyBanmocs 3MEHIICHHS CHMITOMIB
mposBy CPK, HopmaiizyBaBcst piBeHb TIFOKO3U Y KPOBI.

Otxe, crnoxuBauHs mpoxyknii Ha ocHoBi H3HMC wmoxe Oyru
PEKOMEH/IOBaHE [UIsi BHUKOPHCTaHHS B xapuyBaHHI xBopux Ha CPK,
CIOPUYMHEHUX MalbabcopOIliero, 3 METOI 3a0e3NEeYCHHS HaIXOMKCHHS
MOKUBHUX PEUYOBHUH, JDKEPEIOM SIKUX € MOJIOYHA TPOAYKILS, CYTTEBOTO
3MEHIIICHHS CHMIITOMIB, 3aTaJIbHOTO MOKPAIICHHS CAMOIIOYYTTS XBOPHX.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
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	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

