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TEXHOJIOI'TA COJIOJAKUX TOIIIHI'IB
13 IIJIOI0OBO-ATITHOI CHPOBUHHA

Mera paHoi poOOTH TOJSITa€ B HAYKOBOMY OOIPYHTOBaHI Ta
PpO3pOOIl IHHOBAIIWHOI TEXHOJIOTIi COJIOAKHUX TOIIHTIB 3 IDIOIOBO-STiTHOI
CHPOBHHH.

Cepen MpOAYKTIB XapyyBaHHsA Yy IIOJCHHOMY pAIliOHI JIFOAUHHU
BaXJIUBE MICIE HAIEXKUTHh IIOpE, IacraMm, coycaMm 3 IUIOJOBO-ST1IHOT
cupoBuHA. OHUM 13 UIAXIB MiJBHIICHHS O10JOTIYHOI I[IHHOCTI TUIOOBO-
srigHUX HaniB(aOpuKaTiB (coycu, MIOpe, MacTu, TOMIHIY), € BUKOPHCTaHHS
npy iX BUPOOHUITBI CUPOBUHM 3 BUCOKMM BMICTOM Oi0JIOTiYHO-aKTHBHUX
PEYOBHH, 30KpeMa (IIaBOHOIIIB.

HepCHeKTI/IBHO}O BiT‘IH?}HHHOIO CHUPOBHHOIO 3 BUCOKUM
AHTUOKCHAAHTHUM Ta AaHTHOKUCIIOBAJIBHHMMU BJIACTUBOCTSIMHU € IIJIOAU
ku3uiy. OIHaK Ce30HHICTh HAAXO/KEHHSI TUIO/IIB 3yMOBIIIOE€ BUKOPUCTAHHSI
X y XapuoBOMY BHPOOHHIITBI Yy BHIIS/II MIPOYKTIB MEPEPOOKH, Cepell IKUX
0COOJIMBO I[IHHUMH € TOIIHIU.

CyyacHi  TexHojorii ~ BHPOOHMIITBA  COJIOAKMX  TOIIHTIB
XapaKTepU3ylThCS BUCOKHM BMICTOM CTPYKTYPOYTBOPIOBA4iB, IIyKpY,
BOJM, WIO HEraTMBHO BIUIMBa€ Ha IX OIOJOriYHY WIHHICTh, TOMY
BUPOOHUIITBO COJIOJIKUX COYCIB 3 IUIOJOBO-SITIHOT CUPOBHHH 3 BHCOKUM
BMICTOM 010JIOT'YHO-aKTUBHHUX PEYOBHUH € aKTYaJIbHO.

VY 3akiajax pecTOpaHHOro Oi3HeCY BUTOTOBIISIFOTH (DPYKTOBI, SITifHI,
MOJIOUHI, KOMOIHOBaHI TOMIHI'M — BEPIIKOBHM, IOKONAIHUHN, MOTYHUYHHIA,
JKYpaBIMHUNA, MAaJTHHOBHHN, BUIITHEBUH, YOPHOCMOPOIMHOBHUH, aOPHUKOCOBUH
Ta s0myanuid. Jlo cCKiIaay TOMIHTIB MPOMHUCIOBOIO BUPOOHUIITBA JOMAIOTH
KOHCEPBAHTH, BUKOPHCTOBYIOTh TEIUIOBY CTEPHJIi3alilo, TOMY BOHH MalOTh
MTOJJOBXKEHUHA TepMiH 30epiraHHs, IO HETaTHBHO BIUIMBAE Ha OiOJIOTiYHY
LIHHICTH TOTOBOTO MPOIYKTY.

HaykoBusmu Kuiscekoro HAaIllOHAJILHOT O TOPrOBEJILHO-
€KOHOMIYHOT'O YHIBEPCHUTETY pO3p0o0JieHO (hYHKIIIOHATIBHI COJO/KI TOIMIHTH,
peLenTypHHl CKJIaX SKHX BKIOYAE (PYKTOBHII KOMIOHEHT, IIYKOp,
MomuGikOBaHWN KpOXManb, cTabimizaTop, BOAy Ta (YHKIIOHAIBHI
HaANIOBHIOBaYi-KoMNo3uIlil «BedipHe BiTHOBICHHD» a00 «/IeHHA eHeprisy.

HaykoBmsmu  Opmechkoi  HAIiOHAJNIBHOI  akaieMii  Xap4yoOBUX
TEXHOJIOTIH PO3pOOIEHO TEXHOJOTII0 COYCIB-APECIHKIB 3 BUKOPHUCTAHHSIM
KYpPaBIIMHH, COKY KpOIy Ta IIeTPYLIKH, Itope s0iyka, >XypaBIlUHY,
OpycHHItO, aDPUKOCH, YOPHY CMOPOJIMHY, CIHBY a00 BHIIHIO.
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PuHOK  mIOMOBO-ATIAHMX ~ MMOpE  3aKOPJIOHHMX  BHPOOHHKIB
npencraBieHnii  kommnadisimu  «Tumbarky  (ITombmga), «TOGE»  (Yexis),
«Fabbriy (Itamis) Ta ixmm.

B Vkpaini aliBy BUKOPHCTOBYIOTH y KOHCEPBOBAaHOMY BHIJISIII IS
JIUTSYOTO XapuyBaHHS Ta y BUIVIA[I IUIOMOBO-ATIIHHX COKIB, MOpE, TAcT, Y
PECTOpPaHHOMY T'OCHO/IAPCTBI — Y TEXHOJOTII COIOIKUX CTPaB, JIECEPTIB, OTHAK
B TEXHOJIOTISIX TOIMIIIHTIB iX BUKOpPUCTaHHS oOMexeHe. [Trope aliBu Moxe OyTr
(DYHKIIIOHAJIFHOIO OCHOBOIO JIJIsSi BUPOOHHMIITBA COJIOJIKHMX TOITHIIB 33 PaxyHOK
BHCOKOT'O BMICTY NEKTHHOBHX PEUYOBHH, TOMY IO HE MOTpeOye JA0IaTKOBOTO
3arycHHKA.

OnHi€ro 3 MOMMPEHHX TUIOA0BUX KYJIBTYp B YKpaiHi — € KH3WII, IIOAN
MaroT 0OraTo pi3HOBHJIB, aJie 32 CMAKOBHMH SIKOCTSMH HAHOLIbII ITOMIMPEHY
MOMYJSIPHICTH MatOTh cOpTH «YepBoHa» Ta «KOpomiBChbKUi cMaK».

Panile mnpoBezieHI MOCHIUKEHHS JOBENY, IO HAaHOUIBII NpPUHHATY
CTPYKTYPY TPOLYKTY MOXIIMBO JIOCSTTH IIUISIXOM BOJIOIO-TEPMIUHOI 00pOOKH
mtope aviBu B Tigpomoxmyni 1:0,8...1:0,9, 3a Temneparypu (98...100) °C
npotsirom (23...25) 60c.

AHaTi3yI0YM JTIKYBAIbHI Ta JIE€THYHI BIACTUBOCTI ILIOMOBO-SITiIHOL
CHPOBUHHM, MOXXHa CTBEpP/DKYBaTH, IO ICHYE MOXIIMBICTh pPO3pPOOKH
HEOOMEKEHOr0 aCOPTUMEHTY COJIOIKUX TOIIHTIB 3 IUIOI0BO-SITIIHOI CHUPOBHHH
JIKYBaJIbHO — NPO(LIAKTUYHOT O TIPU3HAYESHHSL.

Panime Oyno JOCHIIKEHO TPOLECY HAKOIMUYEHHS MEKTHHOBHX
pedoBHH aiiBu OyJ0 BHMKOPUCTaHO MId OOIPYHTYBAaHHS pPalliOHATbHHUX
PEKUMIB TPOTrPIBaHHs MIOpPE aliBU 3 KU3WIIOM, SIKI CTAHOBJIATH. TPUBAIICTD
mporecy — (17...19)-60c, temmepatypa — (90...95) °C. 3 wmetoro
MOKpAIleHH CMaKo-apOMAaTHYHUX BJACTUBOCTEH COYCIB 1O OCHOBHOI
pelenTypH JoaaBaiiMo cik iMOMpy Ta IyKop.

Omxe aHaI3 JaHUX KOHTPOJILHOTO Ta JOCIITHOrO 3Pa3KiB, CBITIUTH, 1110
cOyc 3 TIOpe aliBU Ta KU3WIY BIJIPI3HAETHCS OUIBII BHCOKOK Xap4yOBOIO
LIHHICTIO, KOPEeryeThCsl BYIVIEBOAHMI CKJIaJ] TPOOYKTY Yy OIK HAKOIMITICHHS
JIETKO3aCBOIOBAHMX MOHOCAaXapuaiB. BHKOpHCTaHHS K3WIY Y TEXHOJOTIT
TOMIHTIB 30aradye MPOAYKT Oi0JOTIYHO aKTHBHUMH PEYOBHHAMH, BCTAHOBJICHO
3pOCTaHHs 3arajbHOro BMICTy (hiaBoHOINIB cranoBuTh 914442 Mr/100r, mio
PpOOUTE OLIBII IIHHAM y XapuOBOMY Ta 0i0JIOTIYHOMY TDIaHi.

BucHoBkn. TakuM d9uHOM  po3poOiieHa HOBAa  TEXHOJOTIS
BHPOOHHUIITBA COJOAKHX TOIHTIB 3 IUIOJOBO-ATIHOI CHPOBHHHU — aifBH Ta
Km3wiTy. bynn BU3HaueHi pamioHanbHI pexuMu oOpoOku. JloBemeHo, IO
BUKOPUCTAHHS KHM3WIy 30aradye TPONYKT OiONOriYHO aKTHBHUMHU
pEUOBHHAMUL.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)

	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

