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BMICT KJIITKOBHUHU B AT'TJHUX COYCAX
13 HOJJOBMICHUMM JIOBABKAMM

VY momepenHiX AOCTIDKEHHAX HaMH Oyiau po3poOJieHI TeXHOJIOTil
ATITHAX COYCiB, a caMe YOPHHYHO-)KYPAaBIMHOTO 3 COKOM KaJHHH,
KH3UJIOBO-YOPHUYHOTO 3 COKOM KaJIHHHU 1 YOPHHYIHO-OOTIMHXOBOTO 3 COKOM
KaJHMHH. 3 METOI0 BUPIIIEHHS PobaeMu Hononedinuty cepes HaceleHHs, B
peuenTypHui CKNajJ,  pO3pOOJIEHUX COyCiB Oyno BBEJICHO
romo30arauyBagbHi KOMIIOHGHTH. AHATITHYHI JOCII/PKEHHS JIOBEIH
aKTyaJIbHICTh JaHOl po3poOku. KpiMm Toro Oyiao BHSBIEHO, IO
BHUKOPHUCTaHHS OYPHX MOPCHKHX BOJOPOCTEH B SIKOCTI Ho7030arauyBaabHUX
KOMIIOHEHTIB, a caMme JamiHapii, Qykyca 1 yHaapii mnepucroi, €
ONTHUMAJIBbHUM. 3 YpaxyBaHHAM BIUIMBY Ha OpFaHOJ'Iel'[TI/I‘-IHi IIOKAa3HUKH
SIKOCTI, OYJIO BCT@HOBJIGHO JIONYCTHMHUH BiJCOTKOBHMI BMICT 3a3HaYeHHX
BOJIOPOCTEH B TiIpaTOBaHOMY CTaHi: yHaapii nepucroi — 3%, dykyca — 3 i
5%, naminapii — 3, 5 1 8%. BcraHoBIeHO BiINOBIIHICTH NaHUX COYCIB
(i31uKo-XIMIYHUMH MOKA3HUKAM Ta MOKa3HHKaM Oe3neku. Ha naHomy erami
MPOBOJSATHCS ~ JIOCHI/DKEHHST [0  BU3HAYCHHIO  XIMIYHOTO  CKJIAZy
po3pobienux coyciB. Crioyatky rnepeadadaniocs, 10 JaHi po3poOKH € B
nepiy 4yepry jpkepenom (hiIaBoHOINIB, HOAy, pslly BiTaMiHIB 1 MiHEpaiB.
OnHak OUTBIN JIeTaNbHUN aHAJ3 1MO0Ka3aB, 10 PO3PO0IIEH] COYCH MICTATh Y
CBOEMY CKJIaJi KUIBKICTh KIIITKOBUHH, IO MOXE B JIEKUIbKa pa3iB
MIEPEBUIILYBATH BMICT KIIITKOBUHU COYCIB, SIKI BUTOTOBJISIFOTHCS 3 POCIMHHOL
CHPOBHHH 32 KJIACHYHUMH TE€XHOJIOTISIMH.

Po3BuTOK TEXHOJOriH Xap4yoBOi MPOMHUCIOBOCTI, pO3poOKa Ta
BIIPOBA/DKEHHS HOBUX IHTPEHIE€HTIB BHECIH 3MIHH JIO CTPYKTYypHU
Xap4uyBaHHs JIIOJIel. 3aCTOCYBaHHSI Pi3HMX CIIOCOOIB OYMIIEHHS BUXIIHOT
CHPOBHHH B XOJi TEXHOJOTIYHOI OOpOOKH MPHU3BENO IO TEepPEBaHTaKEHHS
XapYOBOr0 PaIiOHy BHCOKOpa(iHOBAaHIMH MPOIYKTAMH, IO B CBOIO YEpry
CHPUYMHMIO CTIMKUH IediluT B HbOMY XapuoBUX BOJOKOH. KitliTkoBHMHA —
IIe Xap4oBi BOJIOKHA, SIKI OPTaHU IITYHKOBO-KHIIKOBOTO TPAaKTy HE 3IaTHI
NepeTpaBiIOBaTH, a TOMY 3HAauyHMH 4Yac BBaXaJHCh OaNaCTHUMH
pedoBuHamu. [Ipore cydacHi IOCTIDKCHHS JOBOIATH MNPOTHIIEKHE.
KiiTkoBHHA  CTUMYNTIOE  TEPUCTANBTHKY  KWIIKIBHUKA, HOPMAlli3ye
KUTTENISIIFHICTE KOPUCHOI KHUIIIKOBOI MIKpO(MJIOpH, CIpHsi€ BUBEACHHIO 3
Oprafi3aMy xonecTepuHy. KpiM TOro, MmOCWIIO€ BUAIJICHHSA >KOBYI, MIO
crpusie KpamoMy BUBEICHHIO 3 opraHi3My xonectepuny. Ls ii BmacTuBicTh
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BHUKOPHCTOBYETHCS B JIIKYBaJbHOMY XapdyBaHHI IIPU 3aXBOPIOBAHHIX
TIEYiHKH, )KOBYHOT'O MiXypa, a TAKOXK IPHU aTePOCKIICPO3i.

[[lonenHa HecTaya B Xap4yoBOMY pallioHI BChOTO 15 T KITKOBUHH
MIPU3BOJUTH 10 BUHUKHEHHS TAKMX 3aXBOPIOBaHb SIK paK, OKUPiHHSA, AiadeT
1 epeJYacHOro CTapiHHA.

3a pmanumMu  MiHicTepcTBa OXOpPOHHM 310pOB’S YKpaiHM piBeHb
CMEPTHOCTI JITO/IEH, SIKi MMOCTIHHO BXXHMBaJIM KJIITKOBHHY, Maike Ha YBEpPTb
HIDKYUH Y TOPIBHSHHI 3 JIFOIBMH, SIKi BXXMBAJIM MiHIMaJIbHY KUTBKICTh 200 3K
He BXMBaJIM 1i B3araji. 3a BHUCHOBKOM YTIPaBJiHHS IIPOJIOBOJILCTBA 1
menukamenTiB CILA, cepenHss no00Ba HOpMa KIITKOBUHHM CTaHOBHTH
25 rpamiB Ha JIeHb, Y pa3i CIIO)KMBAHHS OJM3BKO 2 THCSYi KaJIOpiil Ha JIeHb.
Jlenna HopMa Moke OyTw OLIBIIOI0 a00 MEHIIOK B 3alIeKHOCTI Bif
3arajbHOI MOTPEOH B CHIOKMBAHHI KaJIOPIH.

HeoOximHO BigMITUTH, IO 3 TEXHOJIOTIYHOI TOYKHU 30pY, KIITKOBHHA
HaBiTh BXKE y HE3HAYHHMX KiJIbKOCTSAX (Onm3bko 1%) 3HAYHO MiJBUIIYE
NIOKa3HUK BOJIO3B’S3YBaHHsI. A OTXKe, Iisl 11 BIACTUBICTh MOXKE BiAirpaBaTH
3HAYHY POJb B CTPYKTYPOYTBOPEHHI TOTOBOI'O Xap40BOro BUPOOY.

3BakarouM Ha BHIIE3a3HAUCHE, HAMU OYJIM MPOBENEHI PO3paxyHKOBI
JOCITI/DKEHHSI CTOCOBHO BMICTY KIITKOBUHH B PO3POOJICHUX STiTHUX
coycax. BomopocTteBa cupoBHHa B PO3pOOIEHHX TEXHOJIOTISIX BHUCTYNAE Y
poui 100aBKH 1 X04a 1 MICTUTh Y CBOE CKJIaJl KIITKOBHHY, IIPOTE HE Mae
MIOMITHOT'O BIUTUBY Ha JIAHUW BHJ| IOCITiPKEHb.

Po3paxyHKoBY MiHIMaJIbHy KUIBKICTh KJIITKOBHHH B SITIIHUX COYCax
3 HOABMIIIYFOUMMH J100aBKaMu MpecTaBieHo B Tabm. 1.

Taomus 1
BMmicT KJIITKOBHHM B SITIAHUX cOoycax 3 il010BMiCHUMH 100aBKaMHU
HaiimenyBanHs coycy Bwmict kmitkoBuHM B 100r
COYCY BiJl, MT
Ku3nnoBo-4opHUYHMIA 3 COKOM KaJIHHU 1440
YopHUIHO-)KYPABJIMHH 3 COKOM KaJIWHH 2240
YopHUIHO-00JIIMTMXOBHUi 3 COKOM KaJHHH 1820

Jns TmopiBHAHHS, PO3PaxXyHKOBa KIJIBKICTh KITKOBHHHA Y COYCi
xypasnmuHoMy (Ne841) 30ipHUKA penentyp CTaHOBUTH MEHIIE SMT, IO B
JIeKiIbKa pa3iB MEHIIe HiXK B PO3POOJICHUX COycax.

TakuM 4MHOM, BIIPOBAKCHHS 3aIPONIOHOBAHOI TEXHOIOTIi, OKpIM
mepeadadyBaHUX TIEPEBar, JO3BOJNTH 3HAYHO 3OUIBIINTH BKMBAHHS
KIIITKOBHHU B TIOPIBHSHHI 3 ICHYIOUAMH KIACHYHUMH TeXHOIOTisMU. Kpim
TOr0, BHSABJICHOTO BMICTy KJIITKOBHHH BXE [OCTaTHbO I IIPOSABY
CTPYKTYPOYTBOPIOIOYOT'O BIUIHBY.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)

	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

