K.I'. Jlemenko, act. (XJVXT, Xapxis)
ML.JI. Cepik, kaHJ. TeXH. HayK, Ho1. (X]VXT, Xapxis)
€.I1. ITuBoBapo., 1-p TexH. Hayk, npod. (X]VXT, Xapxis)

3BLIBIIEHHS BIOJIOTTYHOI IITHHOCTI
M’ACHUX ITIOCIYEHUX BUPOBIB

3abe3neueHHst cTabiIbHO BUCOKOI SIKOCTI NMPOMYKTIB Xap4yyBaHHS —
NpiopUTeTHA 3a7aya sl yCiX raiy3edl XapdoBoi MPOMHMCIIOBOCTI.
O/HAKOBOIO MIPOIO II€ CTOCYEThCS W TEXHOJIOTii BUPOOHHUIITBA M’SICHHX
nociueHux BHUPOOiB. Cepex MIMPOKOro ACOPTHMEHTY M’SICHUX BHPOOIB
BEJMKY yBary MPHIUISIOTE MOCIYCHUM HamiBdaOpukaTaMm, IO MAalOTh
UIMPOKUA  aCOPTUMEHT Ta KOPHUCTYIOThCS 3HAYHUM MOMHUTOM  Ha
CHOKMBYOMY pHUHKY Ykpainu. Bonm 3pyuni npu 30epiraHHi Ta
NpUroTyBaHHi, 00 He MOTpeOyITh ocoOnMBUX 3aTpar uyacy. Came ToMy
HOBMM  HAamlpsIMOM  PO3BHTKY  TEXHOJIOIIM  M’SICHUX  IOCIYEHHX
HamiB(paOpHUKaTiB € IMOIIYK 1 HaykoBe OOIPYHTYBaHHS HOBHX BHIIB
XapyoBHX 1HIPEAI€HTIB, AKi Oynu O 34aTHI MiABUITYBATH Xap4OBY LiHHICTb,
BUXI1J Ta I1HII SKICHI IOKa3HUKH.

Hes0anaHcoBaHiCTh Cy4acHOrO XapuyyBaHHs, HECIHPOMOXHICTh
3a0e3Me4YnTH OpraHi3M JIFOJUHH HEOOXITHOK KIJBbKICTIO HE3aMiHHHX
BiTaMiHIB Ta MiHEpaJbHUX PEUOBUH (cepei SIKMX Kajbliid, 3ami3o, Hox Ta
iH.) € rnobanpHOI0 mpobiiemoro. HecTaya MIKpOHYTPIEHTIB y pallioHax
XapuyBaHHsA 0araThbOX BEPCTB HACENEHHS aKTyalbHa $K y PO3BUHYTHX
KpaiHax, Tak i KpaiHax, 1110 PO3BHBAIOTHCS.

Cepen nedinuTHUX MiHEpaJbHUX EIEMEHTIB Kanbliiil 3aiiMae ofHe 3
MepIIuX MiClb. 3 HEOPraHiYHUX CIONYK Kajbllii TNPAaKTUYHO He
3aCBOIOETHCS OpraHi3MoM. JIediluT Kabllio B MOJIOAOMY Billi IPU3BOHUTH
70 3aTPUMKH (YHOBUIBHEHHS) POCTY CKEJleTa, a B IOPOCIOMY — 10 JIAMKOCTI
KiCTOK — octeornopo3y. Kpim Toro, kanbliii Oepe ydacTb y YHCEITbHUX
MeTabOoIYHUX MIPoIIecax, Ma€ PalioNpPOTEKTOPHI BIACTHBOCTI TOIIIO.

[Ipobnema croKMBaHHS KaJbLil0 YCKIAIHIOETHCS THM, L0 €AWHUM
0araTUM JDKEpeNoM KajblLilo, INO 3aCBOIOEThCS, B IOBCAKICHHOMY
Xap4yyBaHHI € HATypajdbHI MONOYHI mpomykTu. [IpoTe ixHE CmOXWBaHHS
OCTAaHHIM YacoM 3allUIIA€TbCS HAa HU3BKOMY piBHI, HE3TaTHOMY
3a/I0BOJILHUTH OPTaHi3M HEOOXiMHOI KUIBKICTIO Kaibmio. [Ipm mpomy
ANPTEPHATHBHAX JDKepen Ol0OpraHiYHUX CIIONYK KaJBIII0 HAa PHHKY
MIPOAYKTIB XapuyBaHHS Ha TETEPIlIHiil yac Maibke He iCHYE.

Haii0inpim mepcrieKTHBHAM MUISXOM BHPIMICHHS ITi€l mpoOmeMu €
CTBOPEHHS HOBHUX NPOIYKTIB Xap4yBaHHS ITOBCSKICHHOTO CIOKHBaHHS,
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30araueHux Ne(iUTHIMU He3aMiHHUMH HYTpiEHTaMH, Ta Ha 3aCBOIOBaHi
CHOJIYKH KaJbIIiIO.

iero mpoGmemoro 3aiimainuicst OaraTo HAyKOBIIB, cepell SIKHX
O.I. YepeBko, JI.B. AwntunoBa, A.B. Vcrunora, B.I'. Cmipiues,
ML.IL. T'onoeko, E. Caceres, A.M. Soto, P. Morales Ta ixmi. Po6otu B 1isoMy
HampsiMi  TIPUCBSYEHI NEPEBaXHO BUKOPUCTAHHIO HEOPraHIuYHHX 1
HU3BKOMOJIEKYJISIPHUX (POPM KaJIbIlifo a00 KaNbIil0 XapaoBoi KiCTKH.

JoninpHIME crioco0amMu /It KOPUTYBaHHS CKJIaly M’ SICHUX BUPOOiB
Ta HamiBdaOpukaTiB € ix 30araueHHs Ae(IUTHUMHU MiHEpaIbHUMHU
eJleMeHTaMU. AHaJIi3 JIiTepaTypHUX JPKEpell CBIIYHUTH PO PO3POOKY Pi3HUX
croco0iB BUPOOHMITBA M’SICHOI TPOAYKIi, 30araueHoi Ha KaJblliH,
30KpeMa: JO/IaBaHHsl IOPOIIKY IIKapallyli KypsSuuX S€lb J0 CiYeHHX
M’SICHUX  HamiB(paOpukariB, KOMOIHYBaHHS M SICHOi  CHPOBHHH 3
KOMITOHEHTAaMH  POCJIMHHOTO  ITOXO/KEHHS, 30aradyeHHs  KaJbI[ieM
03/I0POBYMX  M’SICHMX  MPOIYKTIB  TEPONIETUYHOrO  IPHU3HAYEHHS,
BUKOPUCTAaHHS  KaJbI[IHOBAHOrO  OUIKOBOr0  HamiBgaOpukary  Juis
BUPOOHHUITBA CTEPHJII30BAaHMX M’SICHMX KOHCEPBIB Ta CIYEHHX M’ SICHHX
HaniB(aOpuKaTiB,  BHKOPUCTAHHS TPOJYKTIB NEPEpOOKH KICTKH IpH
BUT'OTOBJIEHHI M’SICHOI mpoaykuii Tomo. IIpote mpeacraBiieHi TEXHOJIOTIT
MalOTh HHU3KYy HEJONIKIB, SIKI MOXYTh OYTH BHIPABJICHI ILIIXOM
BUKOPHCTAHHSI KaJblii-O1IKOBUX KOMIUIEKCIB y CKIIaJi M’SCHHUX XapuOBHX
MIPOJYKTIB.

3anpornoHoBaHo BukopHcTaHHs po3pobnenol y XJIVXT nobaBku
OinkoBo-MiHepasibHOi (JIBM), 10 MicTUTh OLIKOBO-MiHEpabHUI KaJbLiii
Ta MarHiil. 3anpornoHoBaHa J00aBKa SBJSE COOOK CKIaJHUNA KOMIUICKC Y
sSKOMYy  OimKkoBa  CKJIaJoBa  MpPEACTAaBICHA  YaCTKOBO  TEPMIYHO
TiIPONTI30BAHUMH  KOJIATCHOBUMH  CTPYKTYPaMH, 10 BHKOPHUCTaHI SIK
MAaTpUKC JJIsi COPOYBaHHS MiHEpPaJbHUX €JIEMEHTIB (KaJbIil0 Ta MAarHio).
VYnockonanena ¢opma JIBM  Mae TakoK |y CBOEMY  CKIIai
XOHJPOITUHCYIb(ATH, IO OKPIM BHUCOKOI OIOJOTiYHOI AKTHBHOCTI, sKa
monsrae 'y Oe3mocepenHiii ydacTi B TpoIecax 3acBOEHHS KalbIIifo,
BUKOHYIOTh HH3KY TEXHOJOTYHMX (YHKIIH (cTablmizalis AUCIEPCHUX
CHCTEM, BOJIOT03B’I3YBaHHS TOIIIO).

[IpoBeneni momepenHi AOCTiIKEHHS JO3BOMWIM  BH3HAYUTH
TEXHOJIOTI4HY e()EeKTUBHICTh BUKOPUCTAHHS ylockoHaeHoi Gpopmu JIBM B
CKJIaai M’ SICHHUX IOCIYeHUX BHPOOIB, 30KpeMa 3a0e3NeUeHHS ITiABHUIICHHS
BOIIOTO3B’SI3yBaHHS B TOMY UHCII TICII  3aMOPOXYBaHHA  Ta
PO3MOpOXKyBaHHS HamiBPaOpHUKATiB

Taxkum umHOM, BBemeHHS JIBM 1o ciimamy M SICHHX TOCIYEHHX
BHpPOOIB JO3BOJISIE HE JIAIIE 30araTUTH MPOAYKIIIO CIIONYKaMHU KaJlbIlifo, a i
3a0€3MEeYNTH YIOCKOHAJICHHS X TEXHOJIOTTYHUX XapaKTEPHCTHUK.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
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	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

