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BU3HAYEHHS BOJIOT O3B’SI3YBAJILHOI 3JIATHICTI ®APIIIB
I3 IOJATKOBO BBEAEHUMMU BIJIKOBO-’JKUPOBUMHU
EMYVYJIbCISAMUA

Bornoro3s’s3yroua 37aTHICTH € BaXKJIMBOIO  XapaKTEPHCTUKOIO
M’SICHUX Ta PUOHHMX NpPOAYKTIB. Bix 3maTHoCcTi M’sica Ta puOH 3B’sI3yBaTu
BOJIOTY 3aJIeXKaTh 0araTo MOKa3HHKIB, B TOMY YHCITi COKOBHUTICTh, HKHICTB,
BHXiJl TOTOBOT'O MPOJYKTY, BTPAaTH NPH TEIUIOBii 00poO1li, 30BHIIIHIN BUII.
Bororo3s’si3yrouy 31aTHICTh M’sica XapaKTepH3YIOTh SIK BMICT y HBOMY
3B’s3aHOI BoAM y % 10 Macu M’sica, abo 0 3arajJbHOrO BMICTYy BOIH B
MIPOJYKTI.

VY HaykoBilf JiTepaTypi iCHYIOTb pi3HI METOAMKH BHU3HAUCHHS
BOJIOT'03B’SI3yI0901 3MATHOCTI. B SIKOCTI OCHOBHHX METOMIB BHU3HAYCHHS 1
KOHTPOJIIO 3MiH BOJIOTK B Xap4OBHUX IPOAYKTaxX PpO3IVIAAAOTBECA METOAU
BUCYILIYBaHHSI 00’€KTIB, METOAM TUTPYBAHHsS, CHEKTPOCKOMIYHI METOAH,
METOJIM SIIEPHOIO MArHiTHOTO PE30HAHCY, METOIM UEHTPU(YryBaHHS Ta
npecyBaHHs. Bci BOHM MalOTh SIK TIepeBary Tak i HEAOJIKY, 2 BUKOPUCTAHHS
HEBIINOBIIHOIO METOY MOYKE MPU3BECTH JI0 IOMHIKOBUX BUCHOBKIB.

Haiibinpin nommpeHnM METOJOM BU3HAYEHHsI BOJIOTO3B’SI3yH04OT
3JIATHOCTI B rajiy3i TEXHOJIOrIT Xap4OBHX IPOAYKTIB € METOJI IIPECYBaHHS 3a
Meroaukoro Grau Hamm. IlepeBarm naHoro wMeroqy B TOMY IO
JOCTIDKCHHS MOJKHAa IPOBOAWTH SK 3 HATypaJbHUM M’ICOM, Tak 1 3
MOAPIOHEHNM; HEBENUKI BHUTpaTH JochikyBaHoro mnponykty (0,3 1);
HeTpuBanicTh BUMiproBaHHs (10 XB); pe3ynbTatd HOCBiLy (IiKCYOTbCS Y
BUTJISIII BIIOMTKY Ha (QUIBTPYBaJbHOMY Hamepi 1 MOXYTb 30epiraTucs
TPUBAJIMI yac.

[IpoTe HemoMiKOM IIbOTO METOAY MOXKHA BBAKATH T€, IO JKHUP, SKUH
3aJIMIIAETHCS Ha (UIBTPYBAILHOMY TMamnepi Ta MIKpOYacTHHKU (apiry
BPaXOBYIOTbCS, SIK BHIIJIEHA BOJIOTA.

3a wnacu(ikalifHUMKU O3HAKAMU M’SICHUI (apIil BiIHOCUTBCS /10
eMYyIbCIHHIX CHCTeM 13 TpyOomoapiOHeHOi M’SCHOI CHpPOBHHH U
XapaKTePU3yeThCI HU3BKHM CTYIICHEM IHCIIEPIYBAaHHS JKHPY, YacTKOBO
30epeIKEHOI0 MOP(QOIIOTIYHO CTPYKTYpOIO TKaHMH M’sica. Jlucmepciitne
cepeloBUIle M sICHOro (apmry sBIs€ COOOI0 BOJHHH  PO3YHMH
eKCTparoBaHMWX i3 M’ sICHOI cupoBUHH MiHepaipHuX coneil (Na, K, Ca Tta
iH.), opraHiyHuX (O1KM, TETTHIN, AMIHOKHUCIIOTH, €KCTPAKTHBHI PEYOBHHN)
CIONYK Ta IHIIMX PEYOBHH; IWCIEPCHOI0 (Ha30l0 € TOHKOMOAPiOHEeH1
YaCTOYKH M’ SI30BOI, )KMPOBOI Ta CIONYYHOI TKaHWH. [lopsim 3 OCHOBHOIO
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CHpPOBHHOIO Hapasi 3aCTOCOBYETHCSI HIMPOKHI CHEKTp (yHKIIOHAIBHUX
N00aBOK, 32 CBOIMH (PYHKIIIOHAJIbHUMH BJIACTUBOCTSIMHU HAaOJIMDKEHUMH J10
M’SI30BUX OLIKIB.

VY cydacHUX TEXHOJIOTiSIX BUPOOHHUIITBA M’ SICHUX (papIeBUX BUPOOiB
O1JIKOBO-)KUPOBI €MYJbCii MOXKYTh 3aCTOCOBYBATHCS B KIJIBKOCTSIX Bim 5%
mo 60%, a BMICT XHPOBOI CKIaJ0BOI B HHX Moxke mocsrata 80%.
BukopucranHs 0iIKOBO-)KMPOBHX €MYIIBCIH TO3BOJISIE OJIEP)KYBAaTH M SICHI
¢dapmreBi  cucreMH 3 HEOOXITHMMH  CTPYKTYpPHO-MEXaHIYHHMHU
BJIACTHBOCTSIMM, 30UIBIIYBAaTH 4YacTKy (i3MYHO 3B’S3aHOi  BOJIOTH,
301IBIINTH i1 B’S3KICTh Ta 3MEHILIUTH PYXJIHUBICTb.

Haiiyacrimme B SKOCTI KHMpOBOI CKJIaloBOI B OIJIKOBO-)KHPOBUX
eMYJIBCISIX BHKOPHCTOBYETHCS CHPOBHHA POCIMHHOrO MOXO/KeHHs (oii),
siKa 3a CBOIMH (DI3WYHHMHU BJIACTHBOCTSMH CYTTEBO BiJIPi3HSIETHCS Bif
TBEpJ0l JKUPOBOI CHPOBHUHM TBAPHHHOTO MOXO/MKeHHs. [Ipy BH3HaueHHI
BOJIOT03B’SI3YIOUOI 3JIATHOCTI TAKOi CUCTEMH, SIK OTHOTO 3 HAWBaXKJIMBIILIOTO
(YHKI[IOHAJIBHO-TEXHOJIOTYHOTO MMOKa3HUKa, OJisl Oy/e 3aJMiiae BiJIOMTOK
Ha (QIIBTpYBaJIbHOMY TaIepi, SIKU BPaXOBYETHCS SIK BULJIEHA BOJIOTA.

Tomy nanuii MeTox He MO)Ke OYTH BHUKOPHCTAHWH Ul BU3HAUCHHS
BOJIOT03B’SI3YI0UOi 3[aTHOCTI B 0araTOKOMIOHEHTHHX (haplIeBHX CHUCTEMax
3 BUKOPUCTAHHSM IIHUPOKOTO CIEKTPY (YHKIIIOHAIBHO-TEXHOIOTTUHIX
J00aBOK, OCOOJIMBO O1IKOBO-)KUPOBUX E€MYJIbCIH.

Junist ycyHeHHsI 3a3HA4€HHMX HEHOJIIKIB HaMHU TPONOHYETHCS OLIbII
TOYHUM,  YIOCKOHAJEHHS,  yHIBEpPCaJbHUM  METON  BH3HAUCHHA
BOJIOr03B’SI3yI04O01 3ATHOCTI.

Mero 3acHOBaHMII Ha BHIIJICHHI BOIM 3 aHAIN30BaHOI NpPOOH
MIPECYBaHHSM 1 BU3HAUEHHI i1 0 Maci B TOYATKOBOMY 3pa3Ky i Ha (uIbTpi.

Bomnoro3s’s3ytouy 3pathicte (B33) cucrem oOumcmioBanim 3a
¢dbopmymnoro:

100
axM

B33 =100 —(B—c) x %100,

JIe @ — Maca HaBaXKH, T; 8 — Maca (UIBTPYBaJIGHOIO MANepy MiCIs MPeCyBaHHA
Ta 3HATTA 3 HBOro (apiy, r; ¢ — maca (UIBTPYBAIBHOIO Marepy IMicis
TIpEeCyBaHHs, 3HATTA 3 HBOro (papiry Ta BHCYLIyBaHHS, T; M — MacoBa YacTka
BOJIOTH B HaBaxIu, %o.

TakiM 4YMHOM JaHWM METOJ BH3HAUEHHS BOJOTO3B’SI3yIOYOI
3IaTHOCTI € yHIBEepCaJbHUM 1 JO3BOJISIE BPAaXyBaTH HEMOJNIKH iCHYIOUHX
¢I3MYHNX  MeTOmiB 1 MOXe OyTH BHKOPHUCTaHWN TIPW BHU3HAYCHHI
BOJIOT03B’SI3yI0UO0I 3[TATHOCTI B 0araTOKOMITIOHEHTHUX CHCTEMaXx.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)

	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

