I'.B. leiinn4enko, 1-p TexH. Hayk, npod. (X VXT, Xapxie)
JL.T. leiitnnuenko, kauy. TexH. Hayk (HYXT, Kuis)
T.B. KpaBueHko, kaup. nient. HayK, O01. (YAI1Y im. Ilaena Tuuunu, Ymans)

JOIIJIBHICTh BUKOPUCTAHHSA POCJIMHHUX BLJIKIB
Y TEXHOJIOT'Ti BUPORIB I3 CUPY KHCJIOMOJIOYHOI'O

[limBuIeHHsT 3aXBOPIOBAHOCTI CepeJl HACEICHHS Oymb-sKOl KpaiHd
HEPO3PHBHO TMOB’S3aHO 3 HEPAIIOHATILHUM XapUyBaHHSIM, a/DKe cepell YHHHHKIB,
110 (hOPMYFOTh 3I0POB’ s JIFOJIVHH, Ha XapuyBaHHs npumnaae 40-45%.

AuniMeHTapHI XBOpOOM, 110 BUHHKAIOTh BHACIIZOK HEMOBHOI[IHOTO
Ta HEMPaBUIBHOIO Xap4yyBaHHs, MPU3BOAATH O 3HIKEHHS IMYHHOTO
3aXHMCTy OpraHi3My, 30iJbIICHHsS KiJIbKOCTI 3aXBOPIOBaHb, MEPeIdacHOro
BHUCHAXXCHHSI OpraHi3My, rajJbMyBaHHsS (i3HIHOTO Ta MCHXiYHOTO PO3BHUTKY
1, IK HACJI1IOK, 3POCTAaHHSI PIBHS CMEPTHOCTI.

OnHielo 3 HAWOLIBII PO3MOBCIOKEHUX ajiMEHTAPHUX XBOpOO B
VYkpaini Ta B CBiTI € OIIKOBa HENOCTAaTHICTh. 3a OCTaHHI POKH
CepeIHbOMYIIOBHI MOKA3HUK CIIOKUBAHHs Oijika 3MeHIIUBCS Ha 17-22%,
(3 47,5 no 38,8 r/mo0y s GINKIB TBAPMHHOTO MOXOMKEHHs). Y ciM’six i3
HU3BKMM DIBHEM JIOXOIB CIIOKMBAHHSI 3arajivHOro Oinka Ha 100y He
nepesuiye 29...40 1.

Hedinur mnoBHOLIHHOrO Olika B XapyyBaHHI MOXKE MaTH 3ryOHi
HACJIJIKK JUIS BChOTO OpraHi3aMy: TMOPYIIYETbCS MAisUIBHICTD 31103
BHYTPIIIHBOI CeKpelii, MiIUIyHKOBOI 3a/1031, TOHKOI KHUILIKH, HEPBOBOI Ta
€HJJOKPUHHOI CHCTEM, THOTIPIIYIOTECS TPOIECH OOMIHY 1 TpPaHCHOPTY
PEYOBUH B OpraHi3Mi, CIOCTEPIraloThcsi TIIMOOKI 3MiHM TOPMOHAIBHOIO
¢doHy, (QYHKIIOHYBaHHS Te4iHKH, 30iif BHUpOOJCHHS (epMeHTiB 1
BIJITIOBITHO 3aCBOEHHSI HAWUBAKJIMBIIINX TIOKUBHUX PEUOBHH, TOTipIICHHS
mam’sITi Ta mpane3IaTHOCTI.

[MomimmuT Xap4yoBWH CTAaTyC HAceNEeHHS MOXHA 3a pPaxyHOK
3aITydeHHS O XapYOBOI'0 PAIlioHy MPOIYKTIB, Oaratux Ha OLIOK, 30Kpema
MOJIOYHHX Ta KUCIOMOJOYHHX MPOAYKTIB. Taki MPOIYKTH AaBHO BH3HAHI
JTIETHIHUMU 3aBJSIKH BICOKIH 3aCBOIOBAHOCTI Ta CTUMYJIIOBAHHIO CEKPETHOT
GYHKIIT [NUTYHKY, MIUTYHKOBOT 3ano3u. OcoOiiMBe 3HAYEHHS MaTuMe
TaKO)X  CIHOXKMBAHHA  NPONYKTIB  O3I0OPOBYOTO  NPH3HAYEHHI  —
MOIM(DIKOBAHUX  XapUOBUX TMPOAYKTIB a00 IHTPEMi€HTIB, 30ATHUX
MO3UTHUBHO BIUIMBATH Ha 3/10POB’S JIFOIHHH.

Y 3arampHOMYy 00Cs31 TpOAYKIii XapuyyBaHHS BeNMKAa YacTKa
NpUMAJA€ HAa CTPaBU i3 KHCIOMOJIOYHOTO CHPY, SKi XapaKTepU3yeThCS
BHCOKOIO TPYAOMICTKICTIO i 0araToeTamHiCTIO TEXHOJOTIYHHX IIPOIIECIB,
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HHU3BKOK e(DEKTHBHICTIO, IIO 3YMOBIIOE HEBEIUKHHA ACOPTUMEHT i
HE3aJIOBOJICHUH ITOMUT Ha JaHy IPOAYKIIIIO.

V3aranbHeHHs iHQOpPMAUiHHUX JDKeped J03BOJSIE CTBEPIKYBATH,
IO CHP KHCIOMOJIOYHHMH HMIMPOKO BHKOPHCTOBYETHCS Y CKIIaJi MPOTYKIII,
sIKa BHUTOTOBJSIEThCS ~ 3aKJaJaMH  DPECTOPAHHOrO  TOCIOAapcTBa  Ta
MiANPHUEMCTBAMH Xap4YOBOi MPOMHUCIOBOCTI, OCKIIBKH HHHI cepell MOJOIi
HaOyBalOTh MOMYIIPHOCTI CTpaBH 3 KHUCIOMOJIOYHOro cupy. Ilpore, He
JMBJISIYMCH Ha 30UTBIIEHHS CHOXKMBAHHS CTpaB 3 CHPY KHCIOMOJIOYHOTO
HACENICHHSM, TX aCOPTUMEHT € TOCHTh BY3bKHM.

CydacHHi PUHOK XapUOBHUX MPOIYKTIB B OCHOBHOMY PO3IIAPIOETHCS
3a paxyHOK 30araueHHs TpaJMLIHHUX CTpaB 1 KyJiHapHUX BHUPOOIB
iHTpenieHTaMn  (DYHKI[IOHAJIBHOI CIIPSIMOBAHOCTI, 1 Cepell Pi3HOMaHITTS
XapyoBHX J00ABOK JUIS iX CTBOPEHHS OITKOBHM MpemapaTaM MpHUIiIAEThCA
ocoOnmBa yBara. Tak, KOHIIGHTpaTH 1 130JIATH CHPOBATKOBHX OLIKIB
KOPUCTYIOTbCS 3HAYHUM IONUTOM y BUPOOHHLTBI MPOAYKTIB JUTSIYOTO Ta
CIIOPTUBHOIO XapyyBaHHS, MOJIOYHUX MPOAYKTIB, XIi000yIouHHMX Ta
KOHMTEPCHKUX BHPOOIB, KOBOACHOMY BHUpPOOHMITBI. Takox Bigomo, 10
BUCOKA BapTIiCTh Ta JediluT OiJKIB TBAPHHHOTO TOXOIDKEHHS € PUYUHOIO
BUKOPHCTaHHA Yy TaKUX MNpPOAYKTaX OUIKIB POCIMHHUX KYIBTYp: COi,
IIIEHUI, KYKYPYI34, COPTo.

PocnuuHuii  OIJIOK € HEBIJI’EMHOI0 YaCTHHOI —TPaIUIIHHOTIO
XapyyBaHHS 4epe3 HOro HasBHICTh y XapyOBHX HPOAYKTaX POCIMHHOIO
MOXO/KEHHst (X110, 0BOYi) 1 B JIEIKHUX MPOJYKTax Ta KyJTiHAPHUX BUPOOAx
TBapUHHOTO NMOXO/DKEHHS: TaK, KJIACHYHHM € BUKOPUCTAHHS MIIEHUYHOTO
OopoIlIHa B Iacrax, Hamrerax, pyJaerax, Ipariiix, KHeldX, (puKanenskax, a
OOpOIIHO 3 ICTIBHOTO KalllTaHA IIMPOKO BUKOPUCTOBYETHCS y BUPOOHUIITBI
JeSKUX COPTIB KPOB’SIHOI KOBOAcH TOIIO. 3allyueHHS POCIMHHHUX
IHTPEII€HTIB, a came OIIKOBO-ONIWHHUX KYJIBTYp, JI0 TEXHOJOTIT IPOAYKTIB 3
CHpPY KHCJIOMOJIOYHOrO 3a0e3ledye HasBHICTb y HUX He3aMiHHHX
AMIHOKHUCIIOT, TOJiCaxapu/iB, HEHACHMYCHHX >KUPHHX KHCIOT Ta I1HIIHX
XapyoOBHX PEYOBHH. TakuM YMHOM, HU3BKHH BMICT aMiHOKHCIOT B OXHOMY
NPOAYKTI MOIOBHIOETHCS 334 PaxXyHOK IO€THAHHSA HOro 3 iHIIMM, y SIKOMY
HEOOXiJHI aMiHOKHCIIOTH HasBHI 200 HABITh MiCTATHCS B HAUIHIIKY.

3BakalouM Ha Te, IO MPOAYKTH Ha 0a3i CHpYy KHCIOMOJIOYHOTO €
KOPHCHUMH Ta KOPUCTYIOTHCS BEJIMKUM IOIUTOM y HACEICHHS, CTBOPEHHS
HOBHX CTpaB 1 KyNTiHapHHX BHPOOIB Ha iX OCHOBI 3 3alydeHHSIM OiIKiB
POCIIMHHOTO IIOXO/DKEHHS [O3BOJHTH HE JIMIIE OTPUMATH NPOIYKTH 3
I IBUIIEHOI0 XapYOBOIO 1 O10JIOTIYHOIO I[IHHICTIO, a ¥ 3MEHIINTH piBEHb
OITKOBOI HEJOCTATHOCTI y HAacelleHHsS YKpaiHH, IO € aKTyalbHIM
3aBJIaHHAM Ha CHOT'OIHI.
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	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
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	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
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	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

