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JOCJIJIXXEHHSI BIACTUBOCTEM I'IZIPOKOJIOI/IIB
g YAC IUKITY «3AMOPOXKYBAHHSA-PO3ZMOPOXYBAHH S
OBOYEBUX HAIIIBOABPUKATIB

3 ommsay Ha Te, MIO OBOYI € INBHIKOIICYBHHMH TMPOIYKTaMH,
0cOoONMMBOrO 3HaueHHs HaOyBae iX TexHoJoriyHa mnepepoOka. Ilpu
BUPOOHMLTBI HamiB(paOpHKaTy 3 POCIMHHOI CHPOBHHU BHCOKOTO CTYIEHS
TOTOBHOCTI BHKOPHUCTOBYETHCSI TaKa TEXHOIOTIYHA OMEpAIlisl, SK MIBHUIKE
3aMOPOXKYBaHHS.

OcraHHIM YacoM BeIIMKMH IHTEpec TPOSBIAETHCS SK 3 OOKy
BUPOOHMKA, TaK 1 MOKYMNIIB 0 (GOPMOBAHUM 3aMOPOXKEHUX TNPOAYKTIB Ha
OCHOBI CBI)XKOi OBOYeBOI CHPOBHHH. [l0 TakuxX NPOIYKTIB BiTHOCSTHCS
3aMOpOXKEHI OBOYEBI KOTJIETH (MODKBSIHI, KamycTsiHi, OypsKoBi Ta iH..),
JIepyHH, OBOYI (hapupoBaHi oBodeBHM ¢apmieM Ta iH. CTiKICTh
(dbopMoBaHUX OBOYEBHX HariBhaOpukaTiB mnpu 30epiraHHi 1 mnepepoO
3aJI©KUTh BiJl LUIOTO psAy YWHHHUKIB: (I3MYHOrO CTaHy MacH, U0
30epiraerbest 1 11 (PI3MYHUX BJIACTUBOCTEH; XIMIYHOrO CKIaay i IMPOLECIB
MeTaboIi3My, IO MPOTIKAIOTh B KOXHIW KIITHHI; peakuil POCIMHHHX
OpraHi3MiB Ha BIUIMB (haKTOPiB HABKOJMIIIHBOTO CEPE/IOBHIIIA.

BB mporeciB - «3aMOpOXKYBaHHA-PO3MOPOXKYBAaHH» Ha SKICTb
OBOYEBOI CHUPOBUHM TPOBiJHI BYEHI MOSACHIOITH 3 TMO3MIIH Teopil
KpucTamizanii BoxHol a3y, 10 MPU3BOIUTH A0 3MIHM TEIo(pi3U4HUX,
CTPYKTYpHO-MEXaHIYHHX, (YHKIIOHAJIBHO-TEXHONOTIYHUX Ta  IHIIKX
XapaKTEPUCTUK CHCTEMH.

[apokonoigy MMPOKO BUKOPUCTOBYIOTBCS Y BCIX Taly3sIX XapuoBoi
MIPOMHUCIIOBOCTI, BUKOHYIOYH TPH [OMY Pi3Hi (QYHKIHI: MiIBHICHHS
B’SI3KOCTI, TeJIEyTBOPEHHS, IUTIBKO YTBOPEHHS, MOJIMIIEHHS CTA0UIBLHOCTI
IIpH 3aMOPOXKYBAHHI-PO3MOPOKYBaHHI, 3aMOOITAHHIO POCTY KpHCTATiB. Y
TEXHOJIOTISIX BUPOOHHUIITBA 3aMOPOXKEHOI KyJIiHAPHOI MPOIYKIIii 13 OBOUIB 3
METOIO 3armo0iranHs HebakaHuX 3MiH Ta 30epekeHHsI IKOCTI MPOXYKII Ipr
XOJIOAMIIbHIA 00pobi MOYKJINBO BHUKOPUCTAHHS TiApoKomoiniB
KpIOIPOTEKTOPHOI [ii, sIKi BIDIMBAIOTh Ha CTPYKTYpHHUUA cTaH Bomu. OmHUM
3 TaKkuX KpIOMPOTEKTOPIiB € KCAaHTAaHOBa KaMilb, KapariHaH, aJbriHaT
HATPiI0, XapuoBi BOJIOKHA, KpoxMmam momudikoBaHi. Taki iHTpemieHTH SK
Kpylia TIIeHWYHA, BIBCSHI IUIACTIBI, CyXapi MaHipyBaJbHi, OOpPOIIHO
MMIIEHNYHE, CyXi KapTOIUIAHI IUIACTIBII Ta 1H. MAaOTh BHCOKY
BOJIOTO3B’SI3ylI04y Ta BOJNOTOYTPHUMYIOYY 3HATHICTH ane B  SKOCTI
KpIOIIPOTEKTOpa BOHH HE € JOIUIBHUMH TaK, sIK IX MOJIEKYIH B OLIBIIOCTI €



B HATUBHOMY CTaHi Ta MaloTh (pyHKIIIOHYIOTh HE ofHaKoBo. OTxe, mepiie
3aBlaHH], SKE CTOiTh Tepell BHpPOOHMKaMH, € BHOIp HaWOUIbII
OINITHUMAJBHOTO TiIPOKOJIOITY 3 OIJISTY Ha METY HOro BUKOPHUCTAHHS.

MexaHi3M [ii TiAPOKONOINIB B TEXHOJOril OBOYEBHUX (hpopMOBaHMX
HamiB(aOpHUKaTiB IPYHTYETHCS HA 3HW)KEHHSI PYXJIMBOCTI BOAM 1 yTBOPEHHI
KPHCTAJIB JIbOAY MEHIIMX pO3MipiB. BHKOpHCTaHHS TakuX TiIpOKONIOiiB
SK KCaHTaHOBAa KaMi/lb, BIBCSIHA KaMilb, KapOOKCHMETHJIIIEIIIION03a,
KpoxMasi MoauGikoBaHi i3 MEpEeXpecHUM 3MIUTTAM «KPOCC-JIIHK» OyIyTh
MIPU3BOJUTH 10 3HIKEHHS KIJIBKOCTI BHMOpPOXKEHOI BOJW, 3MEHIIECHHIO
BTpAT MPH 3aMOPOXKYBaHHI-PO3ZMOPOXKYBaHHI 1 TEMJIOBOMY 00pOOJIeHi.

3rigHO 3 KPIOCKOMIYHHMX JOCHTIKeHb TiAPOKONOINiB (KCaHTaHOBA
KaMiJib, kpoxmaib Anamin &X — AMinaneraT MOIU(iKOBaHUH ), BUSHAYCHO,
110 3a 301IbLIEHHST KOHIEHTPAIIiT TiIPOKOJIOINIB 3MEHIIIYEThCS TEMIIEpaTypa
JILOZIYTOBPEHHS. Ta 301JbIIYEThCS MIBHAKICTH IUIABJIEHHA. bijbm ToOTO,
BH3HAYCHO, 1110 KCAHTAHOBA KaMijb Ta KpoxMayib Axamina &X — Aminarerar
Moan(iKoBaHUH BOJOMIIOTh IUIACTH(IKYIOUOK Ta CTaOITI3yIOUOI0 €0 B
CKJIaJli 3aMOPOXKEHHX HamiB(paOpUKAaTiB 3 OBOUIB.

3rifHO 3 eKCNEepPUMEHTANbHUX  JIOCHI/DKeHb  (KpPiOCKOMiuHI
JIOCITIKSHHS T1IPOKOJIOIIIB) HAMU PO3POOJICHO TEXHONOIK0 BHPOOHHIITBA
3aMOpOXKEHHUX HaNiB(paOpUKaTiB i3 OBOUIB Ll — KOTJIETH MOPKBSIHI, KOTJIETH
KalycTsHi, AepyHH. Jl0 pelentypHOro Ckiagy 3aMOPOKCHHX OBOYEBHX
xomner cknangae: 82,0% — oBOYeBOI CHPOBMHM (MOpKBa CBiXa, KamycTa
6inoronosa), 9,0% — GopomHo nmenuune, 4,5% — siuenponykru, 2,0% —
naHipyBajipHi Marepianu, 1,5% — kcanTaHoBa kaminp, 1,0% — cmako-
apoMaTH4YHa CUPOBHMHA (CiJIb KyXOHHA, MPSIHOIII, CYIIEHAa 3eJieHb Ta iH.),.
PenenTtyphuii ckian 3aMOpPOXKEHHX IepyHIB ckiamae: 87,0% — KapToOmis
cBika, 7,0% — Oopomno mmennyne, 3,5% - siuenpomykru, 0,5% -
KcaHTaHoBa kKamimb, 1,0% — kpoxmans Apamin &X — Awinarerar
MoxudikoBanuii, 1,0% — cmako-apoMaTndHa cupoBHHA. [igpokonoinu
BBOJIWJIM Y BUTJISIII BOJIHOI CYCIIEH311 10 OBOYEBOI MacH, ITICIisl 3MIITyBalld
i3 TIATOTOBIEHHUM MeENAamKeM, OOpOITHOM Ta CMaKO-apOMaTHIHUMU
KOMIIOHeHTaMH.  HamiBpaOpukatn  MpOXOOWIHW  TEIIOBYy  OOpOOKY
(cMaskeHHi), MCIA  OXOJNOKYBAJIM  Ta  IiAJaBall  IIIOKOBOMY
3amopoxxyBaHHIO (1 eram: t = 0 °C; t = miayc£18 °C).

Takum 4yrHOM, (I3MKO-XIMIYHHMN TOTEHINAJ JAHUX TiAPOKOIOINIB-
KpIOIIPOTEKTOPIB BIUTMBAIOTH HA XapakTep KpHCTai3amii Mg Ji€r0 HU3BKIX
TEeMIepaTyp Ta Ja€ 3MOTYy CIPOTHO3YBATH IX BHKOPUCTaHHSIM Yy
TEXHOJIOTISIX 3aMOpPOKEHHUX HaIiB()aOpHUKaTIiB 3 OBOUIB.



	Перша частина містить тези доповідей з інноваційних технологій харчової продукції та функціональних оздоровчих продуктів, формування і контролю якості товарів, митних експертиз товарів, удосконалення процесів та обладнання харчових виробництв. Розглян...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	На сьогоднішній день мікробіологічно було досліджено  26 устриць, 13 – контрольна група та 13-після обробки препаратом «Магнетофуд» у розведенні 2х10-9моль з експозицією 24 години.
	Дослідження проводили на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–3 та 10–4, що відповідає вимогам до п.3 «Рыба, рыбные и другие продукты моря» МБТ-5061. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додав...
	В результаті проведених досліджень отримали результат: на всіх чашках з посівами контрольних та опитних груп була виявлена ідентична кількість КУО. У випадку антимікробної дії препарату «Магнетофуд» повинно було спостерігатися зниження мікробної актив...
	Л.В. Газзаві-Рогозіна, канд. с.-г. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Сушені овочі – це продукти, які піддають термічній обробці, видаливши зайву вологу, щоб забезпечити їх зберігання. У свіжих овочах міститься близько 80–90% води. З цієї причини вони є швидкопсувними продуктами, які дуже швидко в’януть і гниють. Якщо з...
	Сьогодні налічується кілька технологічних процесів сушки: конвективна, кондуктивна, сублімаційна, високочастотна,  екологічна ІК-технологія сушки. Снекова промислова продукція повинна відповідати якості згідно ГОСТу і ТУ.

	Дослідження проводили: КМАФАМ – на 2% м’ясо-пептонному агарі. Було зроблено розведення для посіву на МПА у співвідношенні 10–4 та 10-5, що відповідає вимогам до п.6.2.1. МБТ N5061-89. В розведений зразок продукту в об’ємі 1 мл додавали розплавлений та...
	О.І. Упатова, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)
	Н.В. Мурликіна, канд. техн. наук, доц. (ХДУХТ, Харків)

	ОБРҐУНТУВАННЯ СПОСОБІВ  І РЕЖИМІВ ТЕПЛОВОЇ ОБРОБКИ НАГЕТСІВ
	Останнім часом підвищився попит населення України на борошняні кондитерські вироби безглютенові вироби, а виробництво їх продовжує залишатися актуальною проблемою для кондитерів і вчених у ХХI столітті.
	ТЕНДЕНЦІЇ РОЗВИТКУ ХОЛОДИЛЬНОГО ОБЛАДНАННЯ ДЛЯ ХАРЧОВИХ ВИРОБНИЦТВ
	Аналіз експериментальних даних виявив встановлення взаємозв’язку між температурою води і енергією, витраченою у процесі замісу тіста.
	При загальноприйнятій температурі 32  С води і вихідної температури тіста, досліджувалися можливості зміни загальноприйнятих норм. Крок температури в 5  С здійснений з метою вивчення впливу температури на технологічний процес. Досліди проводилися в ре...
	З точки зору практики, технічна досконалість обладнання визначається його здатністю забезпечувати максимальну збитість морозива при найбільшій продуктивності.

