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вказують на доцільність впровадження у виробництво вищеозначеного 

механізму різання для розширення типорозмірів макаронних виробів, 

особливо на підприємствах малої потужності. 
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Виготовлення м’ясних та ковбасних виробів на підприємствах 

малої потужності є дуже кропіткою роботою. 

Багато механічних операцій, повязаних з підготовкою сировини, 

налаштування обладнання, застосування прогресивного досвіду інших 

країн потребують детального вивчення з точки зору поліпшення умов 
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праці робітникам [1]. 

Підприємства малої потужності спеціалізуються на виробництві 

варено-копчених ковбас, наприклад, «Козацька», «На дровах», 

«Одеська», «Краківська» та інші. 

Наявність свіжої сировини є запорукою виготовлення якісної 

продукції, а остання в невеликих партіях швидко розповсюджується в 

торгівельній мережі певного регіону, миттєва реалізація задовольняє 

потреби найвибагливіших споживачів. 

Метою дослідження є модернізація машино-апаратурної лінії 

[2,3] з виробництва ковбасних виробів та умов роботи ковбасних цехів, 

вивчення складних немеханізованих операцій, однією з яких є 

операція завантажування та розвантажування термокамери, для 

виконання якої нами запропонований завантажувач-розвантажувач, що 

дозволяє скоротити час самої операції та покращати умови праці. 

Висновки. Впровадження вищезазначеного пристрою 

економічно доцільне та свідчить про можливість застосування 

завантажувача-розвантажувача термокамери на підприємствах малої 

потужності у разі виконання скорочених за часом технологічних 

операцій завантажування варених ковбас з подальшим коптінням та 

сушінням варено-копчених ковбас із забезпеченням поліпшених та 

безпечніших умов праці. 
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